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Zestaw noży Tojiro Flash - Santoku,
Petty knife

Cena 1 675,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy 9900109

Producent TOJIRO

Stal VG-10

Twardość HRC 61 (+/-1)

Opis produktu
Komplet dwóch japońskich noży kuchennych: Santoku i mały nóż uniwersalny zwany również "petty knife".

Japońska seria noży kuchennych Tojiro Flash łączy setki lat tradycji produkcji samurajskich mieczy z nowoczesną technologią.
Nazwa nawiązuje do błysku inspiracji, która zapoczątkowała tworzenie serii. Efektem są naprawdę niezwykłe, wykute z 63
warstw (w przypadku petty knife 37 warstw) damasceńskiej stali, jedne z najostrzejszych noży na rynku.

Do konstrukcji ostrza wykorzystano stal węglową VG-10 o twardości 61º w skali Rockwella stanowiącą jego rdzeń. Rdzeń
otaczają warstwy miększej stali chromowej 13-Chrome. Technologia ta daje w efekcie wyjątkowo ostre i twarde, a
jednocześnie elastyczne ostrze preferowane przez profesjonalnych kucharzy. Pozostaje ono ostre przez długi czas, a
jednocześnie jest stosunkowo łatwe do ponownego naostrzenia.

Uchwyt wykonany z Micarty inkrustowany wkładkami ze stali nierdzewnej. Micarta to niezwykle trwały materiał wykonany z
lnu i syntetycznej żywicy poddanych działaniu wysokiego ciśnienia i temperatury.

Całość tworzy niezwykle ergonomiczne narzędzie, którego dodatkowym atutem jest niepowtarzalne wyrafinowane wzornictwo.

Skład kompletu:

Opakowanie
Długość: 395 mm, szerokość: 160 mm, wysokość: 35 mm, waga: 765 g.

Tojiro Flash nóż Santoku

Długość ostrza: 210 mm

Długość całkowita: 345 mm

Szerokość ostrza: 40 mm

﻿Waga: 250 g

Stal VG-10

﻿HRC 61 (+/-1)

﻿Ilość warstw: 63

﻿Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: Micarta i stal

Skuwka: brak

Myć ręcznie
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Tojiro Flash nóż uniwersalny

Długość ostrza: 130 mm

Długość całkowita: 235 mm

Szerokość ostrza: 25 mm

﻿Waga: 90 g

Stal VG-10

﻿HRC 61 (+/-1)

﻿Ilość warstw: 37

﻿Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: Micarta i stal

Skuwka: brak

Myć ręcznie

 

Made in Japan

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

wygenerowano w programie shopGold

http://www.tcpdf.org

