Dane aktualne na dzien: 03-08-2025 02:21

Link do produktu: https://www.naifu.pl/zestaw-nozy-tojiro-flash-gyuto-petty-knife-p-1772.html

Zestaw nozy Tojiro Flash - Gyuto,
Petty knife

Cena 1 949,00 zt
Dostepnos¢ Na zamodwienie
Czas wysyiki 5 dni

Numer katalogowy 9900112
Producent TOJIRO

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)

Opis produktu
Komplet dwdéch japonskich nozy kuchennych: Gyuto i maty néz uniwersalny zwany réwniez "petty knife".

Japonska seria nozy kuchennych Tojiro Flash taczy setki lat tradycji produkcji samurajskich mieczy z nowoczesna technologia.
Nazwa nawigzuje do btysku inspiracji, ktéra zapoczatkowata tworzenie serii. Efektem sg naprawde niezwykte, wykute z 63
warstw (w przypadku petty knife 37 warstw) damasceniskiej stali, jedne z najostrzejszych nozy na rynku.

Do konstrukcji ostrza wykorzystano stal weglowa VG-10 o twardosci 612 w skali Rockwella stanowigcg jego rdzen. Rdzeh
otaczajg warstwy miekszej stali chromowej 13-Chrome. Technologia ta daje w efekcie wyjatkowo ostre i twarde, a
jednoczesnie elastyczne ostrze preferowane przez profesjonalnych kucharzy. Pozostaje ono ostre przez dtugi czas, a
jednoczesdnie jest stosunkowo tatwe do ponownego naostrzenia.

Uchwyt wykonany z Mikarty inkrustowany wktadkami ze stali nierdzewnej. Mikarta to niezwykle trwaty materiat wykonany z
Inu i syntetycznej zywicy poddanych dziataniu wysokiego ci$nienia i temperatury.

Catos¢ tworzy niezwykle ergonomiczne narzedzie, ktérego dodatkowym atutem jest niepowtarzalne wyrafinowane wzornictwo.

Sktad kompletu:

Opakowanie
Dtugos$¢: 395 mm, szerokos$é: 150 mm, wysokos$é: 35 mm, waga: 855 g.

Tojiro Flash né6z Gyuto
Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos$¢ catkowita: 345 mm
Szerokos¢ ostrza: 40 mm
Waga: 250 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

llo$¢ warstw: 63
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Micarta i stal
Skuwka: brak

My¢ recznie
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Tojiro Flash n6z uniwersalny
Dtugos¢ ostrza: 150 mm
Dtugos¢ catkowita: 275 mm
Szerokos¢ ostrza: 30 mm
Waga: 150 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

llo$¢ warstw: 37
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Micarta i stal
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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