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Link do produktu: https://www.naifu.pl/zestaw-nozy-satake-pp-santoku-nakiri-p-5106.html

Zestaw nozy Satake PP - Santoku,
Nakiri

Cena 269,00 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9908233
Producent SATAKE

Stal 420 )2
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)

Opis produktu
Komplet dwéch japonskich nozy kuchennych: Santoku, Nakiri.

Noze Satake PP wykonane sg w technice honyaki, tradycyjnej japoriskiej metodzie wytwarzania ostrzy. Ostrze jest wykuwane z
jednego kawatka nierdzewnej stali 420 )2, jednak w procesie hartowania réznicowego otrzymuje sie sprezysta klinge, hamon i
twarda, ostrg krawedz tngca. Termin ten opisuje popularne nierdzewne ostrza wykonane w konstrukcji monosteel w Japonii
oraz wykonane w podobnej technice noze zachodnie.

Twardos¢ ostrza to 562 w skali Rockwella co moze nie by¢ wystarczajgce dla szeféw kuchni, ale idealnie sprawdza sie w kuchni
domowej. Krawedz jest bardzo ostra i utrzymuje sie przez dtugi czas, wymaga ostrzenia tylko kilka razy w roku, jesli jest
wiasciwie uzywana. Noze Satake nie osiggna tej ostrosci co noze z wyzszej pétki, ale stal 420 )2 jest bardzo tatwa w ostrzeniu i
pielegnacji. To wszystko w potgczeniu z bardzo przystepna ceng sprawia, ze sg doskonatym narzedziem dla oséb
rozpoczynajacych poznawanie tajnikédw orientalnej kuchni.

Uchwyt w stylu japoriiskim wykonany z polipropylenu ze stalowa skuwka jest bardzo trwaty i zapewnia dobrg przyczepnosé
nawet przy kontakcie z woda czy ttuszczami.

Noze pakowane w drewniane pudetka doskonale nadaja sie na prezent dla poczatkujgcego adepta sztuki kulinarnej.

Sktad kompletu:

Satake néz Santoku
Dtugos$¢ ostrza: 170 mm
Dtugos¢ catkowita: 300 mm
Szerokos¢ ostrza: 44 mm
Grubos¢ ostrza: ok. 1,3 mm
Waga: 104 g

Stal 420 J2

HRC 57 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: polipropylen
Skuwka: stal

My¢ recznie
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Satake Nakiri

Dtugos¢ ostrza: 160 mm
Dtugos¢ catkowita: 311 mm
Szerokos¢ ostrza: 49 mm
Grubos¢ ostrza: ok. 1,4 mm
Waga: 135 g

Stal 420 J2

HRC 57 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: polipropylen
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in Japan
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