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Zestaw nozy Dellinger Okami
3-warstwowy AUS10 Gyuto Santoku
obierak
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2 Cena 915,00 zt
F Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2200152
Producent DELLINGER
Stal AUS-10
Twardos¢ HRC 62 (+/-1)

Opis produktu

Zestaw nozy Dellinger Okami 3-warstwowy AUS10 Gyuto Santoku obierak

Zestaw nozy Dellinger Okami Professional zostat zaprojektowany z mysla o maksymalnej wydajnosci i bezpieczenstwie
podczas codziennego obchodzenia sie z zywnoscig. Zawiera trzy niezbedne noze dla kazdego szefa kuchni lub rzeznika - néz
szefa kuchni (205 mm) , n6z Santoku (180 mm) oraz néz do obierania (90 mm), wszystkie w pudetku prezentowym.

Ostrze nozy Dellinger Okami zostato wykonane w technologii tréjwarstwowej. Rdzen stanowi wysokiej jakosci japonska stal
AUS-10 o twardosci 58-62 HRC, otoczony dwiema warstwami stali nierdzewnej o zréznicowanej twardosci. Takie potgczenie
zapewnia wyjatkowa trwatos¢, odpornosé na uszkodzenia i dtugotrwatg ostros¢. Matowe wykonczenie typu stonewashed
skutecznie maskuje drobne zarysowania, utrzymujgc estetyczny wyglad noza przez dtugi czas. Dzieki ostrzeniu pod katem 15
stopni noze precyzyjnie kroja, zachowujac strukture produktéw spozywczych.

Rekojesé wykonano z trwatego i odpornego na wilgo¢ kompozytu G-10, a jej Srodek zdobi ozdobny nit mozaikowy z
symbolem samuraja. Okragty ksztatt uchwytu doskonale dopasowuje sie do dtoni, zapewniajac pewny chwyt i wysoki komfort
pracy. Noze sg perfekcyjnie wywazone, co minimalizuje zmeczenie dtoni i umozliwia petng kontrole oraz precyzje podczas
krojenia.

Sktad kompletu:
Guyto 205 mm

Dtugos¢ ostrza: 205 mm
Dtugos¢ catkowita: 340 mm
Szerokos¢ ostrza: 46 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 240 g

Stal AUS-10

HRC 58-62 (+/-1)

llos¢ warstw: 3
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

My¢ recznie

Santoku 180 mm

Dtugos¢ ostrza: 180 mm
Dtugos¢ catkowita: 320 mm
Szerokos¢ ostrza: 43 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
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Waga: 245 g

Stal AUS-10

HRC 62 (+/-1)

llos¢ warstw: 3
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

My¢ recznie

Obierak 90 mm

Dtugos¢ ostrza: 90 mm
Dtugos¢ catkowita: 210 mm
Szerokos¢ ostrza: 23 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 100 g

Stal AUS-10

HRC 62 (+/-1)

llos¢ warstw: 3
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in China
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