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Zestaw noży Dellinger Mirror

Cena 483,00 zł

Cena poprzednia 579,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy 9910010

Producent DELLINGER

Stal 12cr12MoV

Twardość HRC 61 (+/-1)

Opis produktu
Komplet trzech noży kuchennych: Gyuto, Petty knife, nóż do obierania.

Noże firmy Dellinger stanowią przykład doskonałej jakości za niską cenę. Seria Dellinger Mirror to trzywarstwowe noże z
rdzeniem ze stali 12cr12MoV laminowanym stalą SUS-430. Zewnętrzne warstwy ostrza polerowana są na lustrzany połysk,
stąd też nazwa serii. Kompozytowa konstrukcja noży daje sprężystą klingę z rdzeniem hartowanym do 61º stopni twardości w
skali Rockwella, niezwykle ostrym i długo utrzymującym krawędź.

Ergonomiczny uchwyt w stylu zachodnim wykonano z podobnego do Micarty laminatu G-10. Jest to kompozytowy materiał z
włókna szklanego spojonego żywicą epoksydową pod działaniem ciśnienia i wysokiej temperatury. G-10 ma wysoką
wytrzymałość, niską absorpcję wilgoci oraz wysoki poziom odporności chemicznej. Całość wzmocniona trzema nitami.

W skład kompletu wchodzi eleganckie pudełko, w którym noże prezentują się niezwykle efektownie.

Skład kompletu:

Opakowanie
Długość: 365 mm, szerokość: 160 mm, wysokość: 40 mm, waga: 566 g.

Dellinger Mirror nóż Gyuto

Długość ostrza: 200 mm

Długość całkowita: 320 mm

Szerokość ostrza: 45 mm

﻿Waga: 245 g

Stal 12cr12MoV

﻿HRC 61 (+/-1)

Ilość warstw: 3

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

Myć ręcznie
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Dellinger Mirror nóż uniwersalny

Długość ostrza: 130 mm

Długość całkowita: 235 mm

Szerokość ostrza: 22 mm

﻿Waga: 110 g

Stal 12cr12MoV

﻿HRC 61 (+/-1)

Ilość warstw: 3

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

Myć ręcznie

Dellinger Mirror nóż do obierania

Długość ostrza: 100 mm

Długość całkowita: 205 mm

Szerokość ostrza: 22 mm

﻿Waga: 99 g

Stal 12cr12MoV

﻿HRC 61 (+/-1)

Ilość warstw: 3

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

Myć ręcznie

 

Made in China
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