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Link do produktu: https://www.naifu.pl/tojiro-origami-noz-santoku-165-mat-p-2820.html

Tojiro ORIGAMI N6z Santoku 165

mat
Cena 499,00 zt

‘x _____——F"'-; Dostepnoé¢ Dostepny

- Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 2201771
Producent TOJIRO
Forma noza Santoku
Stal 420 J2
Twardos¢ HRC 53 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski néz Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularng formg noza.

Nazwa nozy Origami nawigzuje do tradycyjnej japonskiej sztuki tworzenia tréjwymiarowych ksztattéw poprzez odpowiednie
skatadanie kartki papieru. Noze Tojiro Origami wykonane sg w catosci z jednego arkusza stalowej blachy. Ta technologia
tgczaca nowoczesng mysl techniczng z japonska tradycjg pozwala wyeliminowad problemy z tgczeniem réznych elementéw
noza.

Uchwyt noza, w przekroju tréjkatny, uksztattowany przez zwiniecie stalowej blachy, jest lekki i zaskakujgco wygodny.

Piekny design i konstrukcja nozy Origami w 2012 roku zostaty wyrdznione prestizowag nagrodg "iF Design Award".

Wersja matowa.
Dtugos$¢ ostrza: 165 mm
Dtugos¢ catkowita: 305 mm
Szerokos¢ ostrza: 50 mm
Waga: 175 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal

Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


https://www.naifu.pl/tojiro-origami-noz-santoku-165-mat-p-2820.html

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

