Dane aktualne na dzien: 20-04-2026 03:46

Link do produktu: https://www.naifu.pl/tojiro-origami-noz-gyuto-180-p-2822.html

Tojiro ORIGAMI N6z Gyuto 180

Cena 399,00 zt

!' 5 - Dostepnos¢ Wyprzedane

h TN ____--""----- Czas wysytki 24 godziny

Numer katalogowy 2200772
Producent TOJIRO
Forma noza Gyuto
Stal 420 )2
Twardos¢ HRC 53 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski n6z Gyuto jest nozem ogdlnego zastosowania, jest to odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Pierwotnie
uzywany gtéwnie do krojenia wotowiny dzi$ jest powszechnie stosowany w profesjonalnej kuchni jako n6z wszechstronny.
Wykorzystuje sie go do krojenia i siekania warzyw, do krojenia duzych kawatkéw miesa, a takze do precyzyjnych nacie¢
wykonywanych zbiegajgca sie w szpic koncéwka noza.

Nazwa nozy Origami nawigzuje do tradycyjnej japonskiej sztuki tworzenia tréjwymiarowych ksztattéw poprzez odpowiednie
skatadanie kartki papieru. Noze Tojiro Origami wykonane sg w catosci z jednego arkusza stalowej blachy. Ta technologia
tgczaca nowoczesng mysl techniczng z japonska tradycjg pozwala wyeliminowad problemy z tgczeniem réznych elementéw
noza.

Uchwyt noza, w przekroju tréjkatny, uksztattowany przez zwiniecie stalowej blachy, jest lekki i zaskakujgco wygodny.

Piekny design i konstrukcja nozy Origami w 2012 roku zostaty wyréznione prestizowa nagrodg "iF Design Award".

Wersja btyszczaca.
Dtugos¢ ostrza: 180 mm
Dtugos$¢ catkowita: 315 mm
Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Waga: 185 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal

Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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