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Tojiro Gai VG-10 Damascus n6z
Nakiri 165

i Cena 699,00 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201350
Producent TOJIRO

Forma noza Nakiri

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Nakiri to japonski n6z do warzyw. N6z o szerokim ostrzu i prostej krawedzi $wietnie nadaje sie do ciecia cieniutkich
plasterkéw. Jest réwniez idealny do siekania gdyz ze wzgledu na prosta krawedz tngca mozna nim kroi¢ "do deski" bez
koniecznosci przesuwania noza.

Nowa seria kuchennych nozy ze stali wielowarstwowej japoniskiej znanej marki Tojiro, przeznaczona gtownie na rynek
europejski i amerykanski. Noze tej serii charakteryzuja sie wykorzystaniem doskonatych materiatéw i perfekcyjnej japonskiej
technologii. Uwage zwraca ergonomia potgczona z pieknym nowoczesnym designem.

Noze te wykuwane sag z 37 warstw stali. Rdzeh noza wykonany jest ze stali VG-10 o duzej twardosci i otoczony warstwami
nieco miekszej stali 13-Chrome, nierdzewnej dzieki zawartosci 13% chromu, na przemian o niskiej i wysokiej zawartosci wegla.
Takie zestawienie zapewnia nierdzewne ostrze, elastyczne, a jednoczesnie zachowujgce dtugo ostros¢ i tatwe do ponownego
zaostrzenia. Poszczegdlne warstwy widoczne sg na ostrzu tworzac niepowtarzalny damascenski wzér.

Europejski odbiorca doceni piekno, ergonomike i praktycznos$¢ nozy Tojiro Gai. Ostrze jest wykonane z doskonatej stali
nierdzewnej, przez co fatwe w utrzymaniu i wygodne w uzyciu. Catos¢ w konstrukcji full tang z ergonomicznym uchwytem
wykonanym z micarty, niezwykle wytrzymatego i odpornego na czynniki zewnetrzne laminatu Inu spojonego zywicg
syntetyczng. Oktadziny mocowane sg do trzpienia za pomocg trzech srub. Nazwa serii "Gai", ktéra pochodzi od japornskiego
stowa oznaczajacego "zbroje" zostata zainspirowana rekojescig noza.

Dtugos¢ ostrza: 165 mm
Dtugos¢ catkowita: 295 mm
Szerokos¢ ostrza: 46 mm
Grubos¢ ostrza: 1,9 mm
Waga: 190 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

llos¢ warstw: 37
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: micarta

Skuwka: brak
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My¢ recznie

Made in Japan
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