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Tojiro Classic Damascus VG-10 néz
Santoku 170

T Cena 899,00 zi
e =

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2200659
Producent TOJIRO

Forma noza Santoku

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski néz Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularng formg noza.

Noze serii DP firmy Tojiro to jedne z najbardziej popularnych kuchennych nozy japonskich kupowanych w Europie. Sukces
osiggnety dzieki doskonatej jakosci przy stosunkowo niskiej cenie. Dodatkowym atutem dla Europejczyka jest fakt, ze sg
nierdzewne.

Noze te wykuwane sg z 37 warstw stali. Rdzen noza wykonany jest ze stali VG-10 o duzej twardosci i otoczony warstwami
nieco miekszej stali 13-Chrome, nierdzewnej dzieki zawartosci 13% chromu. Takie zestawienie zapewnia nierdzewne ostrze,
elastyczne, a jednoczesdnie zachowujgce dtugo ostros¢ i tatwe do ponownego zaostrzenia. Poszczegdlne warstwy widoczne sg
na ostrzu tworzgc niepowtarzalny damascenski wzér. Uchwyt w stylu zachodnim wykonany z przyjaznego dla Srodowiska i
bardzo trwatego drewna ekologicznego, wzmocniony stalowymi nitami. W miejscu potaczenia uchwytu i ostrza stalowa
skuwka.

Dtugos$¢ ostrza: 170 mm
Dtugos¢ catkowita: 300 mm
Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Waga: 190 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

llo$¢ warstw: 37
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: stalowa

My¢ recznie
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Made in Japan
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