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Link do produktu: https://www.naifu.pl/tojiro-basic-vg-10-noz-nakiri-165-p-5663.html

Tojiro Basic VG-10 n6z Nakiri 165

Cena 329,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
“ Czas wysytki 24 godziny

Numer katalogowy 2200315

Producent TOJIRO

Forma noza Nakiri

Stal VG-10

Twardos¢ HRC 60 (+/-1)

Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Nakiri to japonski néz do warzyw. N6z o szerokim ostrzu i prostej krawedzi Swietnie nadaje sie do ciecia cieniutkich
plasterkéw. Jest réwniez idealny do siekania gdyz ze wzgledu na prosta krawedzZ tngca mozna nim kroi¢ "do deski" bez
koniecznosci przesuwania noza.

Noze serii Basic VG-10 firmy Tojiro to nastepcy kultowej serii DP 3 Eco, ktére swdj sukces osiggnety dzieki doskonatej jakosci
przy stosunkowo niskiej cenie. Dodatkowym atutem dla Europejczyka jest fakt, ze sg nierdzewne. Prezentowany néz jest
nastepca noza F-310.

Noze te wykuwane sg z trzech warstw stali. Rdzeh noza wykonany jest ze stali VG-10 o duzej twardosci i otoczony dwoma
warstwami nieco miekszej stali 13-Chrome, nierdzewnej dzieki zawartosci 13% chromu. Takie zestawienie zapewnia
nierdzewne ostrze, elastyczne, a jednoczesnie zachowujgce dtugo ostros¢ i tatwe do ponownego zaostrzenia. Uchwyt w stylu
zachodnim wykonany z ekologicznego materiatu - trocin sklejonych zywicg sprasowanych pod duzym ci$nieniem - przyjaznego
dla Srodowiska i o duzej trwatosci. Oktadziny mocowane do trzpienia trzema nitami tworzg ergonomiczng i trwatg rekojesc.

Dtugos¢ ostrza: 165 mm
Dtugos¢ catkowita: 290 mm
Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Grubos¢ ostrza: 1,5 mm
Waga: 128 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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