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Sirou Kamo Super Aogami n6z
Bunka 170 mm

5 Cena 1 149,00 zt

‘ e | B Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2104506
Producent Recznie kute
Forma noza Bunka
Stal Aogami Super
Twardos¢ HRC 64 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski néz Bunka to odmiana noza Santoku. Od Santoku rézni go ksztatt koncéwki ostrza o charakterystycznym
odwréconym profilu tanto nadajacym mu wyjatkowa i oryginalng estetyke. Bunka jest nozem ogdlnego zastosowania mozna
go wiec stosowac zamiennie z Gyuto czy Santoku. Szerokie ostrze nadaje sie doskonale do ciecia warzyw, a prosto Scieta
koncoéwka jest szczegblnie przydatna przy cieciu ryb i miesa.

Seria Super Aogami mistrza kowalskiego Sirou Kamo charakteryzuje sie wyjatkowa ostroscia i klasycznym japoriskim
wygladem. Noze wykonano recznie przy uzyciu najwyzszej jakosci naturalnych materiatéw, moga wiec wystgpi¢ réznice w
kolorze i mazerunku co sprawia, ze sg one wyjatkowe i niepowtarzalne.

N6z wykonany jest w technologii trzywarstwowej w Japonii zwanej San mai. Ostrze noza ma bardzo ostry rdzeh wykonany z
japonskiej weglowej stali Aogami Super, zapewniajacej niesamowity poziom ostrosci. Aogami Super zwana Super Blue Steel
jest uwazana za najlepsza mieszanke stali wysokoweglowej do produkcji nozy. Jest fatwa do ostrzenia i daje jedwabiste,
gtadkie ciecie, tak pozadane w kazdej kuchni. Stal ta osigga twardos$¢ 642 w skali Rockwella bez oznak kruchosci i ma
doskonata retencje - dtugo zachowuje ostros¢. Zewnetrzne warstwy wykonano ze stali nierdzewnej, ktéra chroni rdzen przed
korozjg. W ten sposéb otrzymano elastyczne ostrze z doskonatg krawedzia tngca. Gérna czes¢ ostrza ma matowa ciemng
powtoke po procesie hartowania. Tego typu ciemne wykonczenie nadajgce nozom rustykalny charakter, przewaznie
stosowane dla ostrzy ze stali wysokoweglowych, nazywane jest kurouchi.

Tradycyjny oktagonalny uchwyt wykonano z palisandru amerykanskiego i zakoficzono skuwkga z Pakkawood.

Dtugos¢ ostrza: 170 mm
Dtugos$¢ catkowita: 310 mm
Szerokos¢ ostrza: 42 mm
Grubos¢ ostrza: 1,6 mm
Waga: 126 g

Stal Aogami Super

HRC 64 (+/-1)

llo$¢ warstw: 3

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: palisander
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Skuwka: Pakkawood

My¢ recznie

Made in Japan

Uzytkowanie i konserwacja

Uzyta do wykonania noza stal weglowa pozwala na dtugie utrzymanie ostrosci noza, ale moze rdzewieé. Wymaga wiec
przestrzegania odpowiednich zasad uzytkowania i konserwacji:

e Zawsze myj ndz recznie i doktadnie go wysusz.

* Wycieraj ostrze w trakcie gotowania, szczegélnie po krojeniu kwasnych produktéw.

¢ Po pracy powlecz suchy néz cienka warstwa oleju kameliowego lub jojoba. Jesli uzywasz noza czesto mozna uzy¢
zwyktego oleju jadalnego. Do diuzszego przechowywania lub transportu mozna uzy¢ oleju mineralnego pamietajac
jednak, ze przed uzyciem néz nalezy dokfadnie wymy¢.

Do przechowywania dobrze jest uzy¢ papieru antykorozyjnego.

Nie przechowuj mokrego noza.

Nie kréj na twardej powierzchni np. z kamienia lub szkta.

Do ostrzenia uzywaj specjalnych kamieni wodnych.
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