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Senzo Wood ndz Yanagi Sashimi 210
+ pochwa Saya

\ o Cena 678,00 zt

_.-'-3' 17I Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9101205
Producent SENZO WOOD
Forma noza Yanagi Sashimi
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski néz kuchenny Yanagi Sashimi stuzy gtéwnie do filetowania i krojenia ryby w cieniutkie plasterki zwane sashimi - stad
nazwa noza. Przeznaczony do obrébki delikatnego miesa ryb lecz néz réwnie dobrze sprawdza sie przy innych rodzajach
miesa. Doskonale nadaje sie do przygotowywania sushi dlatego czesto nazywany jest "nozem do sushi".

Noze serii Senzo Wood sg niewiarygodnie ostre, dobrze trzymajg krawedz i fatwo mozna je ponownie naostrzy¢. Wyjgtkowg
ostro$¢ uzyskano stosujac stal VG-10, ktéra zrewolucjonizowata sSwiat sztuécoéw. Stal ta ftgczy w sobie wszystkie cechy
wymagane dla dobrego noza: doskonata jakos$¢ i wydajnos¢ ciecia, tatwos¢ ostrzenia i odpornosc na korozje. Rdzen noza
hartowany do twardosci 612 w skali Rockwella otoczony jest 32 warstwami, na przemian, stali wysokoweglowej i miekkiej stali
chromowej. Zapewnia to elastycznos¢ ostrza i tatwos$¢ ponownego naostrzenia.

Noze wykonczone sg imitacja tsuchime - recznego miotkowania, ktére w tym wypadku wykonane jest mechanicznie co
znacznie obniza koszt produkcji. Dzieki obrébce w wodzie krélewskiej piekny damascenski wzér na ostrzu prezentuje sie
niezwykle efektownie. Ostrze pokryte jest warstwg wysokoniklowego mosigdzu co gwarantuje minimalny wptyw na krojong
zywnos¢.

Japonski uchwyt o przekroju w ksztatcie litery D z hebanowego laminatu Pakkawood zakofczony kotnierzem z drewna
Cocobolo doskonale pasuje do dtoni, ma wiekszg trwatos¢ i jest bardziej higieniczny niz tradycyjne drewniane uchwyty.

Do noza dodajemy gratis drewniana, ochronna pochwe typu "Saya" wykonana z brzozowej sklejki. Pochwa
utatwia przechowywanie noza zabezpieczajac ostrze przed uszkodzeniem.

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 340 mm
Szerokos¢ ostrza: 31 mm
Waga: 125 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

llos¢ warstw: 33

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: hebanowy Pakkawood

Skuwka: drewno Cocobolo

wygenerowano w programie shopGold


https://www.naifu.pl/senzo-wood-noz-yanagi-sashimi-210-pochwa-saya-p-3803.html

My¢ recznie

Made in Japan
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