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Link do produktu: https://www.naifu.pl/sekiryu-damast-noz-santoku-185-p-4630.html

Sekiryu Damast néz Santoku 185

Cena 376,00 zt

E - Dostepnos¢ Wyprzedane

il Czas wysytki 24 godziny

Numer katalogowy 2501100
Producent SEKIRYU
Forma noza Santoku
Stal AUSS8A
Twardos¢ HRC 56 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski n6z Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularng forma noza.

N6z wykonany w technice warstwowej. Warstwy widoczne na ostrzu tworzg unikalny mazerunek charakterystyczny dla stali
damascenskiej. Twardos¢ ostrza 56 HRC powoduje efekt dtugotrwatej ostrosci. Uchwyt w stylu japonskim wykonany z drewna
magnolii ze stalowg skuwka. Jego porowata struktura zapewnia dobrg przyczepnos¢ nawet przy kontakcie z woda czy
ttuszczami.

N6z Sekiryu Damast tgczy doskonata jako$¢ z niezbyt wygérowang ceng.

Dtugos¢ ostrza: 185 mm
Dtugos¢ catkowita: 310 mm
Szerokos¢ ostrza: 46 mm
Waga: 158 g

Stal AUS8A

HRC 56 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno magnolii
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in Japan
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