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Satake Zen Shitsu Sashimi 200 mm

Cena 78,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

A Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 6088303
Producent SATAKE
Forma noza Yanagi Sashimi
Stal SUS420)2
Twardos¢ HRC 54 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Satake Zen Shitsu zostat zaprojektowany z mysla o precyzyjnym cieciu ryb, miesa i delikatnych sktadnikéw uzywanych w
kuchni japonskiej. Dtugie, smukte ostrze o diugosci 20 cm pozwala na ptynne, dtugie ciecia bez szarpania struktury miesa, co
jest kluczowe przy przygotowywaniu sushi, sashimi czy filetowaniu ryb.

Catos¢ wykonano ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci, zapewniajgcej odpornos¢ na korozje i tatwos¢ w utrzymaniu.
Ostrze jest dobrze zahartowane, co pozwala na zachowanie ostrosci przez dtugi czas, a jednoczesnie umozliwia tatwe
ostrzenie.

Jednym z najwiekszych atutéw tego modelu jest jego petna stalowa konstrukcja - rekojes¢ i ostrze tworza jednolitg catosé.
Dzieki temu néz jest niezwykle higieniczny, pozbawiony szczelin, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie resztki jedzenia lub wilgo¢.
To takze zwieksza jego trwato$¢ i odpornosé na uszkodzenia mechaniczne.

0 Mistrzowskie wykonanie: Kazdy néz powstaje z dbatoscig o najdrobniejsze szczegdty, zgodnie z japoriska tradycja
kowalstwa.

[0 Jednolita konstrukcja: Ostrze i rekojes¢ tworzg catosé, co gwarantuje perfekcyjng rdwnowage i stabilnos¢ w dtoni.

0 Trwata ostrosé: Starannie hartowana stal zachowuje swojg ostros¢ przez dtugi czas, zapewniajac precyzyjne ciecia przy
minimalnym wysitku.

0 Komfort i bezpieczenstwo: Ergonomiczny uchwyt dopasowuje sie do dtoni, zapewniajac pewny chwyt i wygode podczas
pracy.

Wyprofilowana rekojes¢ ze stali nierdzewnej zapewnia doskonate wywazenie i komfort pracy, nawet przy dtuzszym
uzytkowaniu. Jej ergonomiczny ksztatt dobrze dopasowuje sie do dtoni, co pozwala na pewny chwyt i kontrole nad ostrzem
przy precyzyjnych ruchach.

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos¢ catkowita: 318 mm

Szerokos¢ ostrza: 31 mm
Grubos¢ ostrza: 2.0 mm

Waga: 120 g

Stal nierdzewna SUS420)2
HRC 54-55

Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: stal nierdzewna

My¢ recznie
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Made in Japan
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