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Satake Zen Shitsu néz Santoku 170

mm

Cena 78,00 zt
ﬂ o Dostepnoéc Dostepny

_— Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 6088301

Producent SATAKE

Forma noza Santoku

Stal SUS420)2

Twardos¢ HRC 54 (+/-1)

Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Poznaj prawdziwy kunszt japonskiego noza Santoku - symbol tradycji, precyzji i doskonatego wywazenia. Wykuty w Japonii z
jednego kawatka wysokogatunkowej stali, tgczy w sobie wiekowe rzemiosto z nowoczesnym designem, oferujac niezréwnang
trwatos¢ i komfort pracy.

0 Mistrzowskie wykonanie: Kazdy néz powstaje z dbatoscig o najdrobniejsze szczegéty, zgodnie z japonska tradycja
kowalstwa.

0 Jednolita konstrukcja: Ostrze i rekojes¢ tworzg catos¢, co gwarantuje perfekcyjng rownowage i stabilnos¢ w dtoni.

[0 Wszechstronnos¢ Santoku: Idealny do krojenia miesa, ryb i warzyw - trzy cnoty, z ktérych stynie ten néz.

0 Trwata ostrosé: Starannie hartowana stal zachowuje swojg ostros¢ przez dtugi czas, zapewniajac precyzyjne ciecia przy
minimalnym wysitku.

0 Komfort i bezpieczenstwo: Ergonomiczny uchwyt dopasowuje sie do dtoni, zapewniajac pewny chwyt i wygode podczas
pracy.

Santoku, czyli ,ndz trzech cnét”, to narzedzie, ktére tgczy w sobie tradycje i funkcjonalnos¢. Kazde ciecie z jego pomoca staje
sie ptynne i precyzyjne, a gotowanie - prawdziwg przyjemnoscia. To wiecej niz néz - to hotd dla japoriskiego rzemiosta i pasji
do doskonatosci.

Wprowadz do swojej kuchni japonska jakos¢ i poczuj réznice, jaka daje néz Santoku - niezawodny, elegancki i stworzony, by
stuzy¢ przez lata.

Dtugos¢ ostrza: 170 mm
Dtugos$¢ catkowita: 286 mm

Szerokos¢ ostrza: 46 mm
Grubosé ostrza: 2.1 mm

Waga: 120 g

Stal nierdzewna SUS420)2
HRC 54-55

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal nierdzewna

My¢ recznie

wygenerowano w programie shopGold


https://www.naifu.pl/satake-zen-shitsu-noz-santoku-170-mm-p-6807.html

Made in Japan
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