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Sakon Shiraume Kataha néz Yanagi-
Sashimi 270

“ Cena 1 299,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2804380
Producent HOKIYAMA
Forma noza Yanagi Sashimi
Stal AUS8A
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Jednostronne

Opis produktu

N6z Yanagi Sashimi stuzy gtéwnie do filetowania i krojenia ryby w cieniutkie plasterki zwane sashimi - stad nazwa noza.
Ostros¢ i jednostronny szlif utatwiajg obrébke delikatnego miesa ryb lecz néz réwnie dobrze sprawdza sie przy innych
rodzajach miesa.

Doskonale nadaje sie do przygotowywania sushi.

Sakon to flagowy néz kuchenny firmy HOKIYAMA, nazwany tak od imienia Toushiro, mistrza szermierki z okresu Edo i ojca
twércy TOSA Cutlery, Yoshimitsu. Seria opracowana z mysla zaréwno o praktycznych korzysciach, jak i funkcjonalnym pieknie,
taczac japonska technologie tworzenia mieczy z nowoczesnymi materiatami, wzornictwem i technikami.

Noze Sakon Shiraume firmy HOKIYAMA Cutlery wykonane sg w technice dwuwarstwowej. Rdzen z wysokoweglowej stali
AUSB8A zawierajacej domieszke molibdenu i wanadu o twardosci 602 w skali Rockwella chroniony jest warstwg nierdzewnej
stali SUS405, ktéra zapewnia twardej stali wysokoweglowej elastycznos¢ i dziata jak amortyzator jednoczesnie utatwiajac
ponowne naostrzenie. Cho¢ stal AUS8A jest identyczna w sktadzie jak stal AUS8, rézni sie od niej sposobem obrébki cieplnej.
AUSBA jest schtadzana wolniej co obniza nieco jej twardos$¢, ale zmniejsza kruchos¢ i tendencje do pekania. Stal ta nieco
krécej trzyma krawedz, ale z drugiej strony jest duzo tatwiejsza do ponownego naostrzenia niz AUS8. Tradycyjny jednostronny
szlif ostrza oraz delikatna krzywizna tylnej strony (urasuki) zapobiegaja przywieraniu cietego materiatu.

Asymetryczny drewniany uchwyt o przekroju w ksztaicie litery "D", dziedzictwo tradycji japonskiego noza, zakonczony
plastikowa skuwka. Jednostronny szlif i uchwyt dostosowane sg do oséb praworecznych.

Dtugos¢ ostrza: 270 mm
Dtugos$¢ catkowita: 415 mm
Szerokos¢ ostrza: 34 mm
Waga: 190 g

Stal AUS8A

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: drewno

Skuwka: tworzywo sztuczne

My¢ recznie
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Made in Japan
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