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Ostrzatka pretowa okrggta - musak
ceramiczny IOXIO F1000/)3000
white/green

Cﬁ'; Cena 198,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 24 godziny

J

Numer katalogowy 2400103

Opis produktu

Ostrzatka pretowa okragta - musak ceramiczny I0XIO F1000/J3000
white/green

Utrzymuj swoje noze kuchenne ostre jak chirurgiczny skalpel dzieki ceramicznemu pretowi do ostrzenia 10XIO (F1000/)3000).
Polecamy prety o niskiej gradacji do naprawiania stepionego ostrza, ten drobnoziarnisty pret ceramiczny jest przeznaczony do
codziennej konserwacji i udoskonalania krawedzi. Dzieki gradacji # 3000 delikatnie wyréwnuje i poleruje krawedz ostrza,
zapewniajac gtadkie ciecia bez niepotrzebnego zuzywania stali noza.

Dtugos¢ 26 cm zapewnia bezpieczne i skuteczne ostrzenie.

Polecamy ten pret jako podstawowe narzedzie do utrzymania wysokiej jakosci ostrzy w profesjonalnym stanie.
Doskonata ostrzatka ceramiczna (musak, stalka) do szybkiego podostrzania i uzyskania optymalnej ostrosci po wczesniejszym
zastosowaniu ostrzatek o nizszych gradacjach (#800/#1000).

Ostrzatka jest lekka i doskonale zbalansowana. Rekojes¢ zostata odpowiednio wyprofilowana tak, aby nie wysuwata sie
podczas pracy z reki. Otwér do powieszenia ostrzatki umozliwia jej tatwe przechowywanie.
Odpowiednia dla 0oséb prawo- i lewo-recznych.

Dlaczego oznaczenie F1000 / J3000?
Oznaczenie F1000/J3000 informuje o gradacji powierzchni Sciernej wedtug dwdéch najpopularniejszych norm:

¢ F1000 - europejska norma FEPA,
¢ J3000 - japoriska norma JIS.

Obie wartosci opisujg te sama powierzchnie robocza, jednak wedtug réznych systeméw klasyfikacji. Nie oznacza to dwéch
réznych gradacji - producent podaje oba oznaczenia, aby utatwi¢ poréwnanie uzytkownikom na catym swiecie.

Gradacja F1000/J)3000 nalezy do kategorii drobnoziarnistych i zostata zaprojektowana do:
¢ regularnego podostrzania nozy,
* odswiezania krawedzi tngcej bez nadmiernego zbierania stali,
e wygtadzania ostrza po ostrzeniu,
» utrzymywania bardzo wysokie]j ostrosci.

To idealny wybér dla oséb, ktére regularnie dbajg o swoje noze i chca utrzymac je w doskonatej kondycji.

Typ ostrzatki - reczna

Materiat scierny - ceramika (tlenek glinu)

Dtugos¢ czesci sciernej - 260 mm [10 cali]

Przeznaczenie: noze stalowe

Gradacja: F1000/)300

Konserwacja: tatwe czyszczenie woda z fagodnym detergentem; do usuwania osadu metalicznego zaleca sie gumke
do czyszczenia ceramiki.

ProwadZ néz po powierzchni ceramicznego preta pod katem okoto 15-20° wzgledem ostrza, wykonujgc naprzemienne ruchy z
obu stron przy umiarkowanym nacisku. Juz kilka pociggnie¢ pozwala znaczgco poprawic¢ ostros¢ noza. Po zakonhczeniu pracy
ostrzatke mozna umy¢ pod biezgcg woda z dodatkiem ftagodnego detergentu lub wyczysci¢ specjalng gumka do ceramiki.
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Made in EU
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