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Ostrzatka pretowa - musak
ceramiczny IOXIO Short Blue
Ceramic 240 mm F360/J800

1 Cena 171,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2400101

Opis produktu

Ostrzatka pretowa - musak ceramiczny 10XIO Short Blue Ceramic 240 mm
F360/)800

10X10 Short Blue Ceramic 240 mm F360/J800 to wysokiej jakosci ceramiczna ostrzatka pretowa, stworzona z mysla o
szybkim, precyzyjnym i bezpiecznym ostrzeniu nozy kuchennych. Dzieki zastosowaniu trwatej ceramiki tgczy zalety klasycznej
ostrzatki z delikatnym, kontrolowanym Scieraniem materiatu, pozwalajgc skutecznie przywréci¢ ostros¢ noza bez nadmiernego
zuzycia ostrza.

Gradacja F360/J800 sprawia, ze ostrzatka doskonale nadaje sie zaréwno do regularnego odswiezania krawedzi tnacej, jak i
lekkiego podostrzania stepionych nozy. Grubsza gradacja skutecznie usuwa drobne nieréwnosci i przywraca geometrie ostrza,
natomiast drobniejsza wygtadza krawedzZ tngca, zapewniajgc wyjatkowo gtadkie i precyzyjne ciecie.

Model Short o dtugosci roboczej 240 mm zapewnia doskonaty kompromis pomiedzy wygodg uzytkowania a skutecznoscia
ostrzenia. Kompaktowy rozmiar utatwia prowadzenie noza, gwarantujac petng kontrole nad kazdym ruchem. Ostrzatka
doskonale sprawdzi sie do ostrzenia nozy szefa kuchni, nozy Santoku, Gyuto, nozy uniwersalnych oraz wiekszosci innych nozy
kuchennych.

Ceramiczny pret charakteryzuje sie bardzo wysoka twardoscia, odpornoscia na korozje oraz dtuga zywotnoscig. Powierzchnia
scierna zachowuje swoje wtasciwosci przez dtugi czas, zapewniajac powtarzalne efekty ostrzenia nawet przy intensywnym
uzytkowaniu. Dodatkowym atutem jest tatwos¢ czyszczenia, dzieki czemu ostrzatka pozostaje higieniczna i zawsze gotowa do

pracy.

¢ Typ ostrzatki - reczna

* Materiat Scierny - ceramika (tlenek glinu)

* Dlugosé czesci sciernej - 240 mm,

¢ Gradacja: F360//800,

¢ Kompaktowy format Short zapewniajacy wygode uzytkowania,
* Przeznaczenie: do stalowych nozy europejskich i japonskich,

» Konserwacja: tatwe czyszczenie wodg z tagodnym detergentem; do usuwania osadu metalicznego zaleca sie gumke
do czyszczenia ceramiki.

Prowadz néz po powierzchni ceramicznego preta pod katem okoto 15-20° wzgledem ostrza, wykonujac naprzemienne ruchy z
obu stron przy umiarkowanym nacisku. Juz kilka pociggnie¢ pozwala znaczaco poprawic¢ ostro$¢ noza. Po zakofczeniu pracy
ostrzatke mozna umy¢ pod biezacg wodg z dodatkiem tagodnego detergentu lub wyczysci¢ specjalng gumka do ceramiki.

10XI0 Short Blue Ceramic 240 mm F360/J800 to doskonaty wybér zaréwno dla wymagajacych pasjonatéw gotowania, jak i
profesjonalnych kucharzy. Kompaktowe wymiary, wysoka jako$¢ wykonania oraz skuteczna gradacja sprawiaja, ze jest to
niezawodne narzedzie do codziennego utrzymywania nozy w perfekcyjnej ostrosci.
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