Dane aktualne na dzien: 17-03-2026 14:38

Link do produktu: https://www.naifu.pl/ostrzalka-pretowa-diamentowa-musak-risam-25-cm-600-p-6580.html

Ostrzatka pretowa diamentowa -
. musak RISAM 25 cm #600

Cena 95,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
4 Numer katalogowy 2808201

Opis produktu

Diamentowa ostrzatka pretowa (musak) o dtugosci 25 cm to niezastgpione narzedzie w kazdej kuchni, zaréwno
domowej, jak i gastronomicznej. Przeznaczona jest do efektywnego i precyzyjnego ostrzenia nozy wykonanych z twardej stali,
co czyni jg idealnym wyborem dla 0séb cenigcych sobie ostros¢ i jakos¢ swoich narzedzi kuchennych.

Dzieki swojej okragtej formie ostrzatka zapewnia réwnomierne ostrzenie na catej dtugosci ostrza, co przektada sie na
znakomitg wydajnos¢ i dtugotrwaty efekt. Powierzchnia pokryta drobinkami diamentu umozliwia szybkie przywrécenie ostrosci
nawet bardzo tepych nozy, bez ryzyka uszkodzenia ostrza.

Ergonomiczny uchwyt zostat starannie wyprofilowany, aby zapewni¢ maksymalny komfort uzytkowania. Wykonany z
miekkiego, antyposlizgowego materiatu, doskonale lezy w dtoni, co pozwala na pewny chwyt i petng kontrole nad procesem
ostrzenia. Nawet podczas dtuzszej pracy dton nie meczy sie, a ostrzenie pozostaje bezpieczne i precyzyjne.

Ta ostrzatka to doskonaty wybér dla kazdego, kto chce w prosty sposéb zadbac o doskonaty stan swoich nozy i cieszy¢ sie ich
petng funkcjonalnoscia przez dtugi czas.

Ostrzatka nie jest przeznaczona do nozy ceramicznych.

Typ ostrzatki - reczna

Materiat Scierny - diament
Dtugos¢ czesci sciernej - 250 mm
Dtugos$¢ catkowita - 400 mm
Przeznaczenie: noze stalowe
Gradacja: #600

Aby skutecznie i bezpiecznie naostrzy¢ néz za pomocg diamentowej ostrzatki, wystarczy wykonac kilka prostych krokdéw:

1. Ustawienie ostrzatki: Chwy¢ ostrzatke za uchwyt i oprzyj jej koncéwke o stabilng powierzchnie, np. deske do
krojenia lub blat kuchenny. Upewnij sie, ze trzymasz jg pionowo, a ruchy bedg kontrolowane.

2. Ostrzenie noza: Ustaw néz pod katem okoto 15-20 stopni wzgledem ostrzatki. Powoli przeciggnij ostrze noza w dét po
powierzchni ostrzatki, zaczynajac od nasady ostrza i konczgc na czubku. Wykonaj okoto 5-10 powtdrzen z jednej
strony, a nastepnie tyle samo z drugiej.

3. Réwnomierne ruchy: Staraj sie utrzymywac réwny nacisk i ptynne ruchy, aby uzyskac¢ jednolitg ostros¢ na catej
dtugosci ostrza. Nie naciskaj zbyt mocno — diamentowa powierzchnia sama zadba o skutecznos$¢ ostrzenia.

4. Czyszczenie: Po zakonczeniu ostrzenia, przetrzyj ostrze wilgotng Sciereczkg, aby usuna¢ drobne opitki metalu.
Réwniez ostrzatke mozna delikatnie przetrze¢ suchg szmatka lub szczoteczka.

Wskazoéwka: Dla najlepszego efektu, ostrzenie warto powtarza¢ regularnie - nie czekaj, az n6z catkowicie straci ostros¢. Kilka
ruchéw co kilka uzy¢ wystarczy, by utrzymac noze w idealnym stanie.

Made in China
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