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N6z Tojiro DP 3 Hammered Gyuto
210

G pe— cens 769,00 2

Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2221105
Producent TOJIRO

Forma noza Gyuto

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski néz Gyuto jest nozem ogdlnego zastosowania, jest to odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Pierwotnie
uzywany gtéwnie do krojenia wotowiny dzi$ jest powszechnie stosowany w profesjonalnej kuchni jako n6z wszechstronny.
Wykorzystuje sie go do krojenia i siekania warzyw, do krojenia duzych kawatkéw miesa, a takze do precyzyjnych nacie¢
wykonywanych zbiegajacg sie w szpic koncéwka noza.

Ta piekna, rustykalnie stylizowana seria zostata stworzona w firmie Fujitora w 2019 roku. Ostrze wykonane jest w z trzech
warstw, rdzenia z doskonatej japonskiej stali VG10 hartowanej do twardosci 612 w skali Rockwella, oraz dwéch oktadzin z
miekszej stali. Ta technologia zwana San Mai zapewnia ochrone twardemu rdzeniowi czynigc cate ostrze elastycznym i tatwym
do ponownego naostrzenia. Gérna czes$¢ klingi wykonczona jest mtotkowaniem tsuchime co zmniejsza przywieranie cietego
materiatu do ostrza. Rustykalny charakter ostrza podkresla ciemne, surowe kurouchi powstate przy hartowaniu stali.

N6z ten jest przeznaczony dla cenigcych sobie piekno europejskich odbiorcéw. Ostrze wykonane z doskonatej stali VG10 jest
nierdzewne, przez co tatwe w utrzymaniu i wygodne w uzyciu. Cato$¢ w konstrukcji full tang z ergonomicznym uchwytem
wykonanym z micarty, niezwykle wytrzymatego i odpornego na czynniki zewnetrzne laminatu Inu spojonego zywica
syntetyczng. Oktadziny mocowane sg do trzpienia za pomoca trzech nitéw.

Dtugos$¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 335 mm
Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Grubos¢ ostrza: 2,1 mm
Waga: 214 g

Stal: VG-10

llos¢ warstw: 3

HRC: 61 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Wykonczenie: Kurouchi / Tsuchime
Uchwyt: micarta

Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in Japan
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