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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-senzo-twisted-octagon-paring-80mm-p-5638.html

N6z Senzo Twisted Octagon Paring

80mm

Cena 549,00 zt
Dostepnosc Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy 9109015
Forma noza Obieraki

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
N6z kuchenny Suncraft Senzo Twisted Octagon Paring 80 mm

N6z do obierania owocdw i warzyw. Przydaje sie réwniez do drobnych lub skomplikowanych prac, wszedzie tam gdzie
potrzebne jest krétkie ostre ostrze.

Ostrze noza wykute jest z 33 warstw damascenskiej stali. Rdzeh noza wykonano z doskonatej japorniskiej stali kobaltowe;j
VG-10 o duzej twardosci, a warstwy zewnetrzne skuwane sg na przemian ze stali nisko i wysokoweglowej tworzgc na ostrzu
piekny i niepowtarzalny damascenski wzér. Technologia ta pierwotnie wykorzystywana do produkcji samurajskich mieczy
sprawia, ze néz dtugo utrzymuje ostros¢, a ostrze jest jednoczesnie twarde i elastyczne.

Noze Senzo Twisted Octagon wyrdznia charakterystyczny ksztatt uchwytu. Zainspirowana czesto spotykanym w kulturze
japonskiej ksztattem o$miokata rekojes¢ jest bardzo wygodna, a lekkie skrecenie daje wiekszg pewnos$¢ chwytu. Wykonany z
laminatu brzozowego spojonego zywicg epoksydowa uchwyt w naturalnym kolorze zakohiczony czerwonym pierscieniem jest
niezwykle trwaty i odporny na wilgo¢.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 80 mm
Dtugos¢ catkowita: 205 mm
Waga: 65 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

llo$¢ warstw: 33
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Pakkawood
Skuwka: Stal

My¢ recznie

Made in Japan
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