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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-senzo-professional-paring-90mm-p-5633.html

N6z Senzo Professional Paring
90mm

mj Cena 549,00 zi

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9106311
Forma noza Obieraki

Stal SG2

Twardos¢ HRC 62 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
N6z kuchenny Suncraft Senzo Professional Paring 90 mm

N6z do obierania owocdw i warzyw. Przydaje sie réwniez do drobnych lub skomplikowanych prac, wszedzie tam gdzie
potrzebne jest krétkie ostre ostrze.

Ostrza nozy Senzo Porfessional wykuwane sa w konstrukcji Sanmai, trzy warstwy z rdzeniem z doskonatej stali proszkowej
SG2. Stal SG2 jest uwazana za jedna z najlepszych stali nierdzewnych w Japonii. Ma ona wyzszg odpornos¢ na rdze niz VG10 i
wiecej wegla niz Blue Paper Steel. W rezultacie ostrza z SG2 utrzymujg krawedz dtuzej niz noze ze stali weglowej przy czym
nie wymagajg specjalnych zabiegéw konserwacyjnych. Ostrze ze stali proszkowej przekonuje niezwykta ostroscia i
odpornoscig na Scieranie. Konstrukcja Sanmai sprawia, ze na klindze tworzy sie charakterystyczna linia zwana Katana-Edge.

Ergonomicznie zaprojektowany uchwyt wykonano z barwionego na czarno Pakkawood, prasowanego drewna klejonego pod
wysokim ci$nieniem zywicg epoksydowg. Oktadziny tgczone sg z trzpieniem za pomocg trzech nitéw z sSrodkowym ozdobnym
nitem mozaikowym. Profil rekojesci sprawia, ze uchwyt jest bardzo wygodny i idealnie uktada sie w dioni.

Dtugos¢ ostrza: 90 mm
Dtugos¢ catkowita: 200 mm
Szerokos¢ ostrza: 25 mm
Grubos¢ ostrza: 1,3 mm
Waga: 70 g

Stal SG2

HRC 62 (+/-1)

llos¢ warstw: 3
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Pakkawood
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in Japan
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