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N6z Senzo Japanese Santoku 167
mm

“ v Cena 299,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 9100004

Forma noza Santoku

Stal molibdenowo-wanadowa
Twardos¢ HRC 58 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski néz kuchenny Suncraft SENZO JAPANESE Santoku 167 mm

Japonski néz Santoku jest nozem ogélnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularng formg noza. Jego nazwa oznacza ,trzy cnoty” gdyz doskonale sprawdza sie podczas
krojenia miesa, ryb lub warzyw.

Przeznaczenie:

e siekanie, szatkowanie
e krojenie

e krojenie w kostke

e plastrowanie

Seria SENZO JAPANESE to doskonate noze w japonskim stylu wykonane z wysokoweglowej japoriskiej stali molibdenowo-
wanadowej charakteryzujacej sie wysokg odpornoscig na korozje. Hartowana do 582 w skali Rockwella stal jest idealna do
produkcji nozy gwarantujgc im dtugotrwatg ostros¢. Uchwyt w stylu japonskim wykonano z drewna magnolii i wzmocniono
skuwka ze stali nierdzewnej. Cato$¢ prezentuje sie intrygujaco szczegdlnie dla zwolennikéw wschodniego designu.

W sktad serii wchodza noze, ktére przydadza sie w kazdym domu: do obierania, do pieczywa, szefa kuchni i jego mniejsza
wersja Petty néz uniwersalny, a takze charakterystyczne dla kuchni japonskiej noze santoku, sashimi oraz deba.

Dtugos$¢ ostrza: 167 mm
Dtugos¢ catkowita: 300 mm
Waga: 135 ¢g

Stal molibdenowo-wanadaowa
HRC 58 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno magnolii
Skuwka: stal nierdzewna

My¢ recznie
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Made in Japan
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