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N6z Senzo Entree Santoku 167mm

Cena 319,00 zt
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy 9107613
Forma noza Santoku

Stal AUS8
Twardos¢ HRC 58 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski n6z Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularng formg noza. Jego nazwa oznacza ,trzy cnoty” gdyz doskonale sprawdza sie podczas
krojenia miesa, ryb lub warzyw.

Przeznaczenie:

siekanie, szatkowanie
krojenie

krojenie w kostke
plastrowanie

SENZO ENTREE to linia otwierajgca serie produktéw firmy SUNCRAFT. Ostrza nozy z tej serii wykonano z platerowanej stali
3-warstwowej typu AUS-8. Jest to stal podobna do serii 440 i zawiera dodatek wanadu zwiekszajacy jej twardos¢. Stal ta nalezy
do stali nierdzewnych, czyli stali o podwyzszonej odpornosci na korozje.

Klingi w linii SENZO ENTREE posiadaja petny trzpien (full tang) osadzony w rekojesci za pomocg nitéw. Dzieki temu chwyt
narzedzi jest pewny, a ono samo pozostaje idealnie wywazone, krojac, siekajac i rozdrabniajac produkty z sitg idealnie
odpowiadajacg naciskowi dtoni kucharza.

Rekojesci produktéw z tej serii wykonane sg z barwionego na czarno Pakkawood, prasowanego drewna klejonego pod
wysokim ci$nieniem zywicg epoksydowa. Cechuje je bardzo duza odpornos¢ na temperature i wilgo¢. Oktadziny tgczone sg z
trzpieniem za pomoca trzech nitéw z Srodkowym ozdobnym nitem mozaikowym. Specjalne wyprofilowanie u nasady noza
pozwala na swobodny i pewny chwyt. Jest to tez charakterystyczng cecha tej linii i nadaje nozom delikatny, japonski i ptynny
charakter.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 167 mm
Dtugos$¢ catkowita: 297 mm
Waga: 148 g

Stal AUS-8

HRC 58 (+/-1)

llos¢ warstw: 3

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: Black Pakkawood
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My¢ recznie

Made in Japan
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