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N6z Senzo Black Santoku Small 143

mm

s foe Cena 549,00 zt

_______,..-""’. Dostepnoé¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy 9108018
Forma noza Santoku
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Jednostronne

Opis produktu

Japonski néz Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularng formg noza.

Noze japonskiej firmy Suncraft z kolekcji Senzo Black wykonane sg z 33 warstw damastu z rdzeniem ze stali VG-10 otoczonym
warstwami nieco miekszej stali nierdzewnej. Taka konstrukcja znacznie utatwia ponowne zaostrzenie chronigc jednoczesnie
twardy rdzen przed uszkodzeniem. Dodatkowo damascenska klinga z niepowtarzalnym mazerunkiem podwyzsza walory
estetyczne noza.

Piekne ostrze uzupetnione jest o réwnie piekny i niepowtarzalny uchwyt wykonany z Pakkawood ze skuwka w ciemniejszym
kolorze oddzielong jasnym pierscieniem. Tradycyjny japonski uchwyt z drzewa sandatowego o przekroju osSmiobocznym
sprawia, ze w potgczeniu z dwustronnym szlifem ostrza réwnie dobrze pracuje sie nim osobom prawo- jak i leworecznym.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 143 mm
Dtugos$¢ catkowita: 260 mm
Waga: 82 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

llos¢ warstw: 33
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Pakkawood
Skuwka: Pakkawood

My¢ recznie

Made in Japan
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