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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-senzo-black-do-chleba-220-mm-p-5645.html

N6z Senzo Black do chleba 220 mm

Cena 699,00 zt
: Czas wysytki 48 godzin
—. —---u-n--_"_"""ﬂ Numer katalogowy 9108315
Forma noza Do pieczywa
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Noze do pieczywa nie sg standardem w japonskich kuchniach. Produkowane sg one gtéwnie na europejski i amerykanski
rynek. Zgbkowane ostrze noza utatwia przecinanie rzeczy, ktére sg twarde na zewnatrz, ale miekkie w $rodku, takie jak
bochenek chrupigcego chleba.

Noze japonskiej firmy Suncraft z kolekcji Senzo Black wykonane sg z 33 warstw damastu z rdzeniem ze stali VG-10 otoczonym
warstwami nieco miekszej stali nierdzewnej. Taka konstrukcja znacznie utatwia ponowne zaostrzenie chronigc jednoczesnie
twardy rdzen przed uszkodzeniem. Dodatkowo damascenska klinga z niepowtarzalnym mazerunkiem podwyzsza walory
estetyczne noza.

Piekne ostrze uzupetnione jest o réwnie piekny i niepowtarzalny uchwyt wykonany z Pakkawood ze skuwka w ciemniejszym
kolorze oddzielong jasnym pierscieniem. Tradycyjny japonski uchwyt z drzewa sandatowego o przekroju osmiobocznym
sprawia, ze w potgczeniu z dwustronnym szlifem ostrza réwnie dobrze pracuje sie nim osobom prawo- jak i leworecznym.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 220 mm
Dtugos$¢ catkowita: 352 mm
Waga: 130 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

llos¢ warstw: 33
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Pakkawood
Skuwka: Pakkawood

My¢ recznie

Made in Japan
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