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N6z Sekiryu MOKUZAI Santoku 180

mm

Cena 948,50 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9100852
Producent SEKIRYU
Forma noza Santoku

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
N6z Sekiryu MOKUZAI Santoku 180mm [SR-VG100S]

Japonski n6z Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularnag forma noza. Jego nazwa oznacza ,trzy cnoty” gdyz doskonale sprawdza sie podczas
krojenia miesa, ryb lub warzyw.

Seria Mokuzai to noze z rdzeniem z doskonatej japonskiej stali nierdzewnej VG-10 hartowanym do twardosci 612 w skali
Rockwella. Rdzenh okuty jest 32 warstwami miekszej stali co sprawia, ze klinga jest bardziej elastyczna i odporna na uderzenia
oraz utatwia ponowne naostrzenie noza. Warstwy widoczne na ostrzu tworzg piekny i niepowtarzalny damascenski
mazerunek. Oktagonalny uchwyt w stylu japonskim wykonano z jasnego drewna z charakterystycznym ozdobnym
pier$cieniem z Micarty, ktéry nadaje nozom charakteru legendarnych mieczy samurajskich. Tego typu rekojes¢ pozwala na
wygodng prace zaréwno prawg jak i lewg reka. Seria Mokuzai faczy piekno tradycyjnych japonskich nozy z doskonatg
technologig wykonania ostrzy.

Dtugos$¢ ostrza: 180 mm
Dtugos¢ catkowita: 332 mm
Szerokos¢ ostrza: 48 mm
Grubos¢ ostrza: 2,3 mm
Waga: 140 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

llos¢ warstw: 33
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Packer wood

My¢ recznie
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Made in Japan
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