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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Supreme
Ripple Nakiri 16.5 cm

“ L Cena 1 139,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2203083
Producent MCUSTA
Forma noza Nakiri

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Mcusta Zanmai Supreme Ripple VG-10 - N6z Nakiri 16.5 cm

Mistrzowska precyzja w Twojej kuchni - idealny do warzyw i zi6t

Odkryj doskonatos¢ japonskiego rzemiosta z nozem Mcusta Zanmai z serii Supreme Ripple. Model Nakiri to nie tylko
narzedzie, to dzieto sztuki uzytkowej, stworzone z myslg o pasjonatach gotowania, ktérzy cenig sobie idealne ciecie i
wyjatkowy design.

Dlaczego warto wybrac néz Nakiri?

Nakiri to tradycyjny japonski néz o charakterystycznym, prostokatnym ksztatcie, ktéry na pierwszy rzut oka przypomina
tasak. W przeciwienstwie do niego jest jednak lekki i niesamowicie smukty.

Pionowe ciecie: Dzieki niemal catkowicie prostej krawedzi tngcej, n6z styka sie z deskg na catej swojej dtugosci. Pozwala to
na szybkie i czyste siekanie w linii pionowej (géra-dét) bez koniecznosci wykonywania ruchu kotyszacego.

Szeroka klinga: Wysokie ostrze stuzy nie tylko do krojenia, ale dziata réwniez jak wygodna topatka. Jednym ruchem
zagarniesz pokrojone warzywa i bezpiecznie przeniesiesz je prosto do garnka lub na patelnie.

Bezpieczenstwo: Zaokraglony czubek (tzw. "tepa" koncéwka) zwieksza bezpieczenstwo podczas szybkiej pracy w kuchni.

Doskonatos¢ w kazdym calu
N6z Mcusta Zanmai Supreme Ripple zostat zaprojektowany, aby sprosta¢ najbardziej wymagajagcym technikom kulinarnym:

Wszechstronnosé: Idealny do precyzyjnego krojenia w stupki (julienne), drobnego siekania lisciastych ziét (chiffonade) czy
przygotowywania idealnie réwnej kostki.

Stal VG-10: Rdzeh wykonany z legendarnej stali VG-10 gwarantuje ekstremalng ostros¢ i dtugie utrzymywanie krawedzi
tnace;j.

Wykonczenie Ripple: Unikalny wzér fali na klindze nie tylko zachwyca wizualnie, ale réwniez zmniejsza przywieranie
produktéw do ostrza.

Zainwestuj w jakos¢, ktora poczujesz przy kazdym cieciu!

Ostrze: 33 warstwowa stal rdzeh VG-10
Rekojes¢: oktagonalna drewno pakka
Twardos¢: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 30,3 cm

Dtugos¢ ostrza: 16,5 cm
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Szerokos¢ klingi: 4,8 cm

Grubos¢ klingi: 2,4 mm

Sposob ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 211 g

Made in Japan
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