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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra
uniwersalny 15 cm

_._| s e Cena 898,99 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2208002
Producent MCUSTA
Forma noza Mate noze
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski n6z uniwersalny 150 Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra

Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra 15 cm to wysokiej klasy néz uniwersalny, ktéry taczy japonska precyzje wykonania z
wyjatkowa funkcjonalnoscig w codziennej pracy kuchennej. Zaprojektowany z myslg o wszechstronnosci, doskonale sprawdza
sie podczas krojenia i obierania warzyw oraz owocéw, a takze przy usuwaniu pestek czy gniazd nasiennych.

Model wyposazono w krétkie, cienkie ostrze o dtugosci 15 cm, ktére zostato delikatnie poszerzone, aby zwiekszy¢ komfort
pracy i zapewni¢ lepsza kontrole nad cieciem. Taki profil sprawia, ze néz jest niezwykle poreczny i precyzyjny - idealny do
zadahn wymagajacych doktadnosci, ale jednoczesnie wystarczajgco uniwersalny, by zastgpi¢ kilka innych narzedzi kuchennych.

Ostrze wykuto z 33 warstw nierdzewnej stali. Sercem noza jest wysokiej jakosci stal VG-10 - ceniona japonska stal nierdzewna
o wysokiej zawartosci wegla i dodatkach takich jak kobalt, molibden i wanad. Charakteryzuje sie ona bardzo dobrg
odpornosciag na korozje, dtugim utrzymywaniem ostrosci oraz tatwoscig ponownego ostrzenia. Dzieki temu ostrze dtugo
pozostaje niezwykle ostre, zapewniajac czyste, gtadkie ciecia bez miazdzenia produktéw.

Ergonomiczna rekojes¢ wykonana z micarty zapewnia pewny i komfortowy chwyt. Micarta to niezwykle trwaty materiat
wykonany z Inu i syntetycznej zywicy poddanych dziataniu wysokiego cisnienia i temperatury. Okfadziny mocowane sg do
trzpienia trzema nitami z Srodkowym nitem mozaikowym.

Seria Zanmai Pro Zebra wyrdznia sie starannym wykonczeniem oraz ergonomig, ktéra przektada sie na komfort nawet
podczas dtuzszej pracy. To doskonaty wybér zaréwno dla wymagajacych domowych kucharzy, jak i profesjonalistéw
poszukujgcych kompaktowego, precyzyjnego i niezawodnego noza uniwersalnego.

Dtugos¢ ostrza: 150 mm
Dtugos$¢ catkowita: 268 mm
Szerokos¢ ostrza: 28 mm
Grubos¢ ostrza: 1,6 mm
Waga: ok. 84 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

llo$¢ warstw: 33
Nierdzewny

Sposoéb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Uchwyt: micarta

My¢ recznie

Made in Japan
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