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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra
do obierania 9 cm

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2208000
Forma noza Obieraki

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski n6z do obierania 90 Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra

N6z do obierania Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra to tradycyjny, recznie wykonany japonski néz zaprojektowany z mysla
o0 maksymalnej precyzji. Doskonale sprawdza sie przy pracach wymagajgcych doktadnosci, takich jak dekorowanie potraw,
oprawianie krewetek, szyputkowanie truskawek czy precyzyjne porcjowanie niewielkich sktadnikéw. Jest réwniez znakomitym
narzedziem do obierania warzyw i owocéw, zapewniajac petng kontrole nad kazdym ruchem.

Ostrze o dtugosci 9 cm zostato wykute z 33 warstw stali nierdzewnej. Rdzeh wykonano z wysokiej jakosci stali VG-10, cenionej
za wyjatkowgq ostros¢, dtugie utrzymywanie krawedzi thacej oraz wysoka odpornos¢ na korozje. Stal VG-10 zawiera m.in.
chrom, molibden i wanad, co przekfada sie na duzg twardos¢ (ok. 60-61 HRC), bardzo dobre wtasciwosci tnace oraz tatwos¢
ponownego ostrzenia. Dzieki temu ndz przez dtugi czas zachowuje precyzyjna, agresywng krawedz, niezbedna przy
delikatnych pracach kuchennych.

Seria Pro Zebra wyréznia sie elegancka, charakterystyczng rekojesciag z micarty o wzorze przypominajgcym umaszczenie
zebry, ktéra nie tylko przycigga wzrok, ale réwniez zapewnia pewny i komfortowy chwyt. Oktadziny mocowane sg trzema
nitami z jednym ozdobnym nitem mozaikowym. Ergonomiczny ksztatt rekojesci sprawia, ze néz idealnie lezy w dtoni, co ma
kluczowe znaczenie podczas wykonywania precyzyjnych czynnosci.

N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro Zebra 9 cm to potgczenie tradycyjnego japonskiego rzemiosta, nowoczesnych materiatéw
oraz funkcjonalnosci, ktére docenig zaréwno profesjonalni kucharze, jak i wymagajacy pasjonaci gotowania.

Dtugos$¢ ostrza: 90 mm
Dtugos¢ catkowita: 202 mm
Szerokos¢ ostrza: 25 mm
Grubos¢ ostrza: 1,6 mm
Waga: 72 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

llo$¢ warstw: 33
Nierdzewny

Sposoéb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Uchwyt: micarta

My¢ recznie

Made in Japan
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