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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro
Flame uniwersalny 15 cm

ml e Cena 799,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2206102
Producent MCUSTA
Forma noza Mate noze
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Mcusta Zanmai Classic Pro Flame VG-10 - n6z uniwersalny 15 cm

Japonska precyzja i tradycja w Twojej kuchni

Szukasz narzedzia, ktére potgczy w sobie artystyczny design z bezkompromisowga ostrosciag? Mcusta Zanmai VG-10 Pro
Flame to wiecej niz néz - to owoc wieloletniej tradycji kowalskiej z Seki, japonskiej stolicy ostrzy. Model z serii Pro Flame
charakteryzuje sie nie tylko wyjatkowymi parametrami technicznymi, ale i unikalnym stylem, ktéry ozywi kazde kuchenne
wnetrze.

Dlaczego warto wybrac¢ ten model?

Reczne wykonanie: Kazdy néz jest dopracowywany przez mistrzéw rzemiosta, co gwarantuje najwyzsza jakos$¢ wykonczenia
i dbato$¢ o najmniejszy detal.

Stal VG-10: Serce noza to legendarna stal nierdzewna VG-10. Cechuje sie ona niezwyktg twardoscig, co pozwala na
zachowanie ekstremalnej ostrosci przez bardzo dtugi czas.

Petnowymiarowa rekojesc¢: W przeciwienstwie do wielu mniejszych nozy, ten model posiada ergonomiczny,
petnowymiarowy uchwyt. Zapewnia to pewny chwyt, doskonaty balans i petng kontrole nad kazdym cieciem.

Unikalny design Flame: Charakterystyczne wykonczenie rekojesci przycigga wzrok i nadaje narzedziu luksusowy charakter.

Do czego stuzy néz uniwersalny (Utility)?

N6z uniwersalny o dtugosci ostrza 15 cm to jeden z najwazniejszych elementéw wyposazenia kuchni. Wypetnia luke miedzy
duzym nozem szefa kuchni a matym nozykiem do obierania.

Z jego pomoca bez trudu wykonasz:

Precyzyjne krojenie: Idealny do wedlin, seréw oraz mniejszych kawatkéw miesa.

Obrébke warzyw i owocéw: Swietnie radzi sobie z pomidorami, papryka czy owocami o twardej skérce.

Lekkie prace szatkujace: Gdy néz szefa jest zbyt masywny, model 15 cm zapewnia lekkos¢ i zwinnos$¢, ktérych
potrzebujesz przy siekaniu ziét czy czosnku.

Obieranie: Dzieki odpowiedniemu profilowi ostrza, mimo wiekszego rozmiaru, wcigz pozwala na wygodne obieranie
produktow.

Dtugos¢ ostrza: 150 mm
Dtugos$¢ catkowita: 268 mm

Szerokos¢ ostrza: 29 mm
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Grubos¢ ostrza: 1,6 mm
Waga: ok. 87 g

Stal: VG-10

HRC 61 (+/-1)

llo$¢ warstw: 33
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: pakka wood

My¢ recznie

Made in Japan
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