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N6z Mcusta Zanmai VG-10 Pro
Flame Santoku 18 cm

m o Cena 979,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2206103
Producent MCUSTA
Forma noza Santoku

Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski n6z Santoku Mcusta Zanmai Pro Flame 18cm

Mcusta Zanmai VG-10 Pro Flame Santoku 18 cm to wysokiej klasy, wielofunkcyjny japonski néz kuchenny,
zaprojektowany z mysla o precyzyjnej i wygodnej pracy w kazdej kuchni. Typ Santoku - ktérego nazwa oznacza ,trzy cnoty” -
idealnie sprawdza sie podczas krojenia warzyw, miesa oraz ryb, fgczac wszechstronnos¢ z wyjatkowa kontrola ciecia.

Charakterystyczny dla nozy Santoku obnizony czubek (profil sheep’s foot) znaczaco utatwia szybkie i rytmiczne szatkowanie.
Szerokie ostrze pozwala nie tylko na stabilne prowadzenie noza, ale takze na wygodne zgarnianie pokrojonych sktadnikéw i
przenoszenie ich bezposrednio do garnka czy miski. Odpowiednia wysokos¢ klingi oraz ergonomicznie osadzona rekojes¢
sprawiaja, ze palce nie dotykaja deski ani krojonych produktéw, co podnosi komfort i higiene pracy.

Ostrze wykonane jest z cenionej japonskiej stali VG-10 - wysokoweglowej stali nierdzewnej wzbogaconej m.in. o wanad i
kobalt. Dzieki temu ndz osigga wysoka twardos¢ (ok. 60-61 HRC), co przektada sie na dtugotrwata ostrosé, duzg odpornosé na
Scieranie oraz precyzyjne, czyste ciecie. VG-10 jest stalg ceniong zaréwno przez profesjonalistéw, jak i wymagajacych
amatoréw - tgczy doskonate wtasciwosci tngce z dobrg odpornoscig na korozje i stosunkowo tatwym ostrzeniem.

Seria Pro Flame wyrdéznia sie takze dopracowanym wykonczeniem - estetycznym, dynamicznym wzorem na ostrzu oraz
starannie wykonang rekojescia, ktéra zapewnia pewny, stabilny chwyt nawet podczas intensywnej pracy.

Mcusta Zanmai VG-10 Pro Flame Santoku 18 cm to doskonaty wybér dla oséb poszukujgcych uniwersalnego,
precyzyjnego i trwatego noza kuchennego, ktéry sprosta codziennym wyzwaniom i pozwoli czerpac prawdziwg przyjemnos¢ z
gotowania.

Dtugos¢ ostrza: 180 mm
Dtugos$¢ catkowita: 318 mm
Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: ok. 167 g

Stal: VG-10

HRC 61 (+/-1)

llo$¢ warstw: 33
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
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Uchwyt: pakka wood

My¢ recznie

Made in Japan
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