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N6z Mcusta Zanmai Green
Revolution SPG2 Santoku 18 cm

- Cena 1 259,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2203039
Producent MCUSTA
Forma noza Santoku

Stal SPG2
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Mcusta Zanmai Green Revolution SPG2 - N6z Santoku 18 cm

Odkryj nowa definicje precyzji w swojej kuchni. Mcusta Zanmai Green Revolution to potagczenie tradycyjnego japoniskiego
rzemiosta z Seki oraz nowoczesnej technologii. Model Santoku o dtugosci 18 cm to najbardziej wszechstronny wybér dla
kazdego, kto od noza oczekuje nie tylko niezawodnosci, ale i dzieta sztuki uzytkowe;j.

Dlaczego warto wybrac ksztatt Santoku?

Santoku, co w dostownym ttumaczeniu oznacza ,trzy korzysci”, to japoniska odpowiedZ na néz szefa kuchni. Jego unikalna
geometria sprawia, ze jest niezastgpiony przy:

* Krojeniu miesa bez kosci,
¢ Filetowaniu ryb,
+ Szatkowaniu warzyw i owocow.

Szeroka klinga o dtugosci 18 cm daje Ci petna kontrole nad produktem. Bez trudu poradzi sobie z duzymi sktadnikami, takimi
jak kapusta czy arbuz, a jednoczesnie pozwoli na niezwykle precyzyjne plastrowanie drobniejszych produktéw.

Serce noza: Stal Proszkowa SPG2

Klinga zostata wykonana z innowacyjnej, japonskiej stali proszkowej SPG2 (Super Gold Il1). To materiat klasy premium, ktéry
bije na gtowe tradycyjne stale nierdzewne pod wzgledem parametréw:

Ekstremalna ostros¢: Dzieki wysokiej zawartosci wegla i czystosci stopu, néz tnie z lekkosScig brzytwy.

Niesamowita trwatos¢: Stal ta jest hartowana do bardzo wysokich wartosci (ok. 61 HRC), co oznacza, ze n6éz pozostaje ostry
przez bardzo dtugi czas, nie wymagajac czestego ostrzenia.

Odpornosé na korozje: Mimo swojej twardosci, stal SPG2 jest w petni nierdzewna, co czyni jg idealnym wyborem do
codziennych prac kuchennych.

Design i Ergonomia - Seria Green Revolution

N6z przycigga wzrok wyjatkowa, zielona rekojescia wykonana z micarty. Ergonomiczny ksztatt gwarantuje pewny chwyt i
komfort, nawet podczas wielogodzinnego przygotowywania positkdw. Wykonczenie detali, z ktérego stynie marka Mcusta
Zanmai, sprawia, ze ndz jest idealnie wywazony.

Zainwestuj w narzedzie, ktére zmieni Twoje gotowanie w czysta przyjemnos¢. Mcusta Zanmai Green Revolution

wygenerowano w programie shopGold


https://www.naifu.pl/noz-mcusta-zanmai-green-revolution-spg2-santoku-18-cm-p-6883.html

to wybdr na lata.

Ostrze: stal proszkowa SPG2

Rekojes¢: micarta

Twardosé: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 33,0 cm

Dtugos¢ ostrza: 18,0 cm

Szerokos¢ klingi: 4,5 cm

Grubos¢ klingi: 2,0 mm

Sposdb ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 164 g

Made in Japan
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