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N6z Mcusta Zanmai Green
Revolution SPG2 Kiritsuke 23 cm

- i Cena 1 599,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2203060
Producent MCUSTA
Forma noza Kiritsuke

Stal SPG2
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Mcusta Zanmai Green Revolution SPG2 - N6z Kiritsuke 23 cm

Mistrzowska Precyzja i Japonska Tradycja w Twojej Kuchni

Odkryj potege japonskiego kunsztu z nozem Mcusta Zanmai z serii Green Revolution. To nie jest zwykte narzedzie
kuchenne - to owoc potaczenia nowoczesnej technologii z wielowiekowa tradycja wykuwania nozy w Seki. Model Kiritsuke o
dtugosci 23 cm to kwintesencja wszechstronnosci, ktéra odmieni Twéj sposdb przygotowywania positkéw.

Dlaczego warto wybra¢ model Kiritsuke?

Kiritsuke to jeden z nielicznych tradycyjnych nozy japonskich o charakterze wielozadaniowym. taczy w sobie cechy noza
szefa kuchni oraz noza do warzyw (Usuba/Nakiri). Dzieki charakterystycznemu, $cietemu czubkowi (,K-tip”) oraz optymalnej
dtugosci 23 cm, ndz ten oferuje:

¢ Wszechstronnos¢: Idealny do siekania, szatkowania warzyw oraz precyzyjnego porcjowania miesa i ryb.

* Komfort: Doskonate wyprofilowanie ostrza zapewnia ptynnos¢ ruchu i minimalizuje zmeczenie dtoni nawet podczas
dtugiej pracy.

* Design: Agresywna, elegancka linia ostrza, ktéra wyrdznia sie w kazdym zestawie nozy.

Serce noza: Stal Proszkowa SPG2

Ostrze noza zostato wykonane z zaawansowanej stali proszkowej SPG2 (Super Gold Il). To materiat klasy premium, ktéry
zadowoli najbardziej wymagajacych uzytkownikéw:

Ekstremalna twardos¢: Dzieki wysokiej zawartosci wegla stal ta osigga niesamowita ostros¢, ktéra utrzymuje sie znacznie
dtuzej niz w przypadku standardowych nozy.

Odpornosc¢ na korozje: Mimo wysokiej twardosci, stal SPG2 jest wysoce odporna na rdze, co czyni jg praktycznym wyborem
w codziennym uzytkowaniu.

Czystos¢ ciecia: Struktura stali proszkowej pozwala na uzyskanie krawedzi tnacej o ostrosci skalpela, co zapobiega
miazdzeniu produktéw i pozwala zachowac ich petny smak.

Zainwestuj w narzedzie, ktére przetrwa lata i sprawi, ze gotowanie stanie sie czysta przyjemnoscia. Wybierz Mcusta Zanmai
Green Revolution - bo kazdy szef kuchni zastuguje na doskonatos¢.

Ostrze: stal proszkowa SPG2
Rekojes¢: micarta
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Twardos¢: 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita: 38,4 cm

Dtugos¢ ostrza: 23,0 cm

Szerokos¢ klingi: 4,5 cm

Grubos¢ klingi: 1,9 mm

Sposob ostrzenia: szlif dwustronny symetryczny
Waga: ok. 181 g

Made in Japan
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