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N6z Kanetsugu Zuiun SPG2 Kiritsuke
210 mm

_. =y Cena 1 399,00 zt

— Dostepnosé Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2209305
Producent KANETSUGU
Forma noza Kiritsuke
Stal SG2
Twardos¢ HRC 63 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonhskie noze Kiritsuke tgczg w sobie dtugos¢ Yanagiba oraz wysokos$¢ i profil ostrza Usuba z kompromisowo Scietg
koncéwka. Sa to uniwersalne noze do przygotowywania dan kuchni japonskiej. Mozna ich uzywac jak Yanagi do filetowania i
krojenia ryb w cienkie plastry na sushi i sashimi, a takze jak Usuba do warzyw. N6z dla profesjonalistéw, gdyz ze wzgledu na
dtugos¢ i wysokos$¢ ostrza wymaga doskonatej kontroli i doswiadczenia. Kunszt wymagany do pracy tym nozem sprawia, ze
jest uzywany przez szeféw kuchni jako symbol statusu.

Firma Kanetsugu zostata zatozona w Seki w Japonii w 1918 roku, ale jej korzenie siegajg XIV wieku. Kowale wytwarzali
legendarne miecze samurajskie. Dzi$ wykorzystujg te wielowiekowg wiedze do produkcji doskonatych nozy kuchennych. Noze
Kanetsugu sg ostrzone na wzér mieczy elitarnych wojownikéw ,Hamaguri-ba”. Hamaguri-ba odnosi sie do wypuktego szlifu,
ktéry zapewnia tatwe ciecie.

N6z Kanetsugu Zuiun Kiritsuke o dtugosci 210 mm to wyjatkowy przykfad wysokiej jakosci japonskiego noza kuchennego,
ktéry taczy w sobie tradycyjna technike kowalska z nowoczesnymi innowacjami w produkcji nozy. Seria nozy Kanetsugu
ZUIUN, powstata z okazji 100 rocznicy zatozenia firmy Seki Kanetsugu.

Rdzen noza Kiritsuke Zuiun wykonany jest ze stali proszkowej SG2 (R2), ktéra oferuje wyjatkowa twardos¢ i zdolnos¢ do
dtugotrwatego utrzymania ostrosci. Rdzen jest laminowany 62 warstwami miekszej stali nierdzewnej zapewniajac ostrzu
trwatos¢ i elastycznos$¢ oraz utatwia ponowne zaostrzenie.

Rekojesc tego wyjatkowego noza wykonano z Pakkawood, prasowanego drewna klejonego pod wysokim ci$nieniem zywicg
epoksydowa. Heptagonalnny przekréj zapewnia wygodny chwyt i komfort uzytkowania. N6z zapakowany jest w eleganckie
pudetko wykonane z drewna z paulownii.

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 360 mm

Szerokosé ostrza: 45 mm
Grubosé: 2,32 mm

Waga: 164 g

Stal proszkowa SG2 (R2)
HRC 63 (+/-1)

llo$¢ warstw: 63
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: Pakkawood
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My¢ recznie

Made in Japan
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