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N6z Kanetsugu PRO-M Saiun Gyuto
200 mm

'E"'_{H"“- Cena 783,00 zt

—— Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2250051
Producent KANETSUGU
Forma noza Gyuto
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Japonski n6z szefa kuchni Gyuto 200 mm serii PRO-M Saiun

Japonski n6z Gyuto jest nozem ogdlnego zastosowania, jest to odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Pierwotnie
uzywany gtéwnie do krojenia wotowiny dzi$ jest powszechnie stosowany w profesjonalnej kuchni jako néz wszechstronny.
Wykorzystuje sie go do krojenia i siekania warzyw, do krojenia duzych kawatkéw miesa, a takze do precyzyjnych nacieé
wykonywanych zbiegajgca sie w szpic koncédwka noza. Jest to néz, ktéry powinien znalez¢ sie w kazdej kuchni.

Rdzen nozy Kanetsugu PRO-M Saiun wykonany jest z japonskiej stali nierdzewnej VG-10. Hartowana jest ona do 612 w skali
Rockwella z wykorzystaniem procesu Sub-Zero - odpowiednie schtadzanie ostrza do temperatury -702 C lub nizszej. Rdzen
laminowany jest 32 warstwami stali nierdzewnej SUS-410 zapewniajgc ostrzu wyjgtkowa odpornos¢ i wytrzymatosé. Ostrze
zachwyca damascenskim mazerunkiem, ktéry dodatkowo ma praktyczne zastosowanie - zapobiega przywieraniu cietego
materiatu do ostrza. Specjalny, wypukty profil ostrza Hamaguri-ba, toki jak w samurajskich mieczach, zapewnia wyjatkowa
wydajnos¢ ciecia.

N6z wykonano w konstrukcji petnego trzpienia (full tang). Uchwyt w stylu zachodnim z ozdobnym czerwonym pierscieniem,
caty recznie polerowany z doskonatego tworzywa Micarta. Micarta to niezwykle trwaty materiat wykonany z Inu i syntetycznej
zywicy poddanych dziataniu wysokiego cisnienia i temperatury, nie ulega korozji i praktycznie nie wymaga konserwacji.
Oktadziny przymocowano do trzpienia za pomoca dwdch nitéw.

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos¢ catkowita: 330 mm
Dtugos¢ rekojesci: 130 mm
Waga: 220 g

Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Grubos¢ ostrza: 2.3 mm
Stal VG-10

HRC 61(+/-1)

llos¢ warstw: 33
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: micarta

My¢ recznie
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Made in Japan
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