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N6z Global Ukon uniwersalny 15 cm

Cena 379,00 zt
[—— T Dostepnos¢ Dostepny
s
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2320067
Producent GLOBAL
Forma noza Mate noze
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Global Ukon uniwersalny 15 cm

N6z Global Ukon uniwersalny 15 cm to wysokiej klasy japonski néz kuchenny, zaprojektowany z mysla o wszechstronnosci
i precyzji. Ma ostrze o dtugosci 15 cm, co czyni go idealnym do codziennych zadanh kuchennych - takich jak krojenie warzyw,
owocdéw, miesa czy ryb.

Wykonany jest z wysokoweglowej stali nierdzewnej CROMOVA 18, ktéra tgczy trwatos¢ z odpornoscia na rdze i tatwos¢
ostrzenia. Charakterystyczna dla nozy Global jest takze jednolita konstrukcja - ostrze ptynnie przechodzi w rekojes¢, co
zwieksza higiene i utatwia czyszczenie.

Seria Ukon wyrdéznia sie jeszcze wiekszg ostroscig i ergonomiczng rekojescia z lepszym, antyposlizgowym uchwytem, w
poréwnaniu do klasycznych modeli Global. N6z jest doskonale wywazony i bardzo ostry, dzieki czemu pozwala na precyzyjne
ciecia przy minimalnym wysitku. To narzedzie, ktére szczegdlnie docenig mito$nicy gotowania oraz profesjonalisci szukajacy
niezawodnego noza na co dzien.

Cechy i zalety

¢ Wszechstronnos¢: Dzieki Sredniej wielkosSci ostrzu, néz doskonale nadaje sie do krojenia, obierania owocéw i warzyw, a
takze do filetowania ryb czy przygotowywania miesa .

* Wysoka jakos¢ stali: Wykonany ze stali CROMOVA 18, ktéra zapewnia diugotrwatg ostro$¢ i odpornos¢ na korozje .

e Ergonomiczna konstrukcja: Jednolita budowa noza z wywazong rekojescig zapewnia komfort pracy i higiene, eliminujac
miejsca, w ktérych mogg gromadzi¢ sie bakterie .

e Design: Seria Ukon taczy cechy klasycznej linii Global z nowoczesnymi rozwigzaniami, oferujac elegancki wyglad i
funkcjonalnos¢ .

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 27,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 15,0 cm

Szerokos¢ klingi - 3,0 cm

Grubosé klingi - 1,7 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 101 g

Made in Japan
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