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Nóż Global Ukon Szefa kuchni 20 cm

Cena 449,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy 2320027

Producent GLOBAL

Forma noża Gyuto

Stal CROMOVA 18

Twardość HRC 57 (+/-1)

Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Nóż Global Ukon Szefa kuchni 20 cm

Nóż Global Ukon Szefa Kuchni 20 cm to narzędzie charakteryzujące się wyjątkową jakością i precyzją, zaprojektowane z myślą
o profesjonalistach i wymagających amatorach gotowania. Posiada ostrze o długości 20 cm, które jest wykonane z wysokiej
jakości stali nierdzewnej, co zapewnia doskonałą ostrość i trwałość. Dzięki wyjątkowej technologii produkcji, nóż jest bardzo
lekki, co sprawia, że jest komfortowy w użytkowaniu, a przy tym dobrze wyważony, co ułatwia precyzyjne cięcie.

Rękojeść noża Global Ukon jest ergonomiczna, co zapewnia pewny chwyt, a jej struktura zapobiega ślizganiu się dłoni. Nóż ma
nowoczesny design, który łączy estetykę z funkcjonalnością. Jego charakterystyczną cechą jest jednoczęściowa konstrukcja,
co minimalizuje ryzyko zbierania brudu czy bakterii w miejscu łączenia ostrza z rękojeścią. To narzędzie, które idealnie
sprawdza się w precyzyjnych zadaniach kuchennych, takich jak krojenie warzyw, mięsa czy ryb.

Ostrze – Stal nierdzewna CROMOVA 18
Rękojeść - stalowa wypełniona piaskiem
Twardość – 56-58 HRC
Długość całkowita – 34,5 cm
Długość ostrza – 20,0 cm
Szerokość klingi – 4,5 cm
Grubość klingi – 2,1 mm
Sposób ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga – ok. 190 g 

Made in Japan
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