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N6z Global SAI uniwersalny
elastyczny 17 cm

{T‘l — 1—;{_‘_‘3 Cena 479,00 zt
el Dostepnoé¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320068
Producent GLOBAL
Forma noza Obieraki
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Global SAl uniwersalny elastyczny 17 cm

N6z Global SAI uniwersalny elastyczny 17 cm to wysokiej klasy narzedzie kuchenne stworzone z mysla o precyzyjnym krojeniu
réznych sktadnikéw. Ma diugos$¢ ostrza 17 cm i elastyczne, cienkie ostrze, ktére swietnie sprawdza sie przy zadaniach
wymagajacych dokfadnosci - takich jak filetowanie ryb, krojenie miesa bez kosci czy warzyw.

Charakteryzuje sie charakterystycznym, nowoczesnym designem - ostrze i rekojes¢ wykonane sg z jednej catosci stali
nierdzewnej, co zapewnia trwatos¢ i higiene. Ostrze jest wykonane ze stali wysokoweglowej z dodatkiem molibdenu i wanadu,
dzieki czemu dtugo zachowuje ostros¢. Dodatkowo, model SAl ma specjalnie uksztattowang rekojes¢ z wygrawerowanymi
zagtebieniami, ktére poprawiajg chwyt i zapobiegaja $lizganiu sie dtoni.

To néz z japonska precyzja, idealny dla oséb, ktére szukaja profesjonalnego narzedzia do codziennego gotowania - lekkiego,
dobrze wywazonego i niezwykle ostrego.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 29,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 17 cm

Szerokos¢ klingi - 3 cm

Grubos¢ klingi - 1,5 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 122 g

Made in Japan
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