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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-global-sai-do-pieczywa-23-cm-p-6635.html

N6z Global SAlI do pieczywa 23 cm

Cena 645,00 zt

—— g Dostepnos¢ Dostepn

¥ 1 g— €p epny

Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2324006
Producent GLOBAL
Forma noza Do pieczywa
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Global SAI do pieczywa 23 cm

N6z Global SAI do pieczywa o dtugosci 23 cm to wysokiej klasy japonski néz zaprojektowany z mysla o tatwym i precyzyjnym
krojeniu chleba oraz innych wypiekéw. Posiada zgbkowane ostrze, ktére skutecznie radzi sobie ze skérka, nie miazdzac przy

tym miekkiego wnetrza pieczywa. Wykonany jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej o podwyzszonej twardosci, co zapewnia
dtugotrwatg ostros¢ i odpornosc na korozje.

Rekojes¢ noza ptynnie taczy sie z ostrzem, co nie tylko poprawia higiene (brak szczelin, w ktérych mogtyby zbiera¢ sie resztki
jedzenia), ale tez zapewnia nowoczesny i elegancki wyglad. Dodatkowo jest ergonomicznie uksztattowana i posiada drobne
wgtebienia, ktére poprawiajg chwyt i kontrole nad nozem podczas pracy. N6z SAIl to cze$¢ prestizowej serii nozy Global, znanej
z doskonatego wywazenia i jakosci wykonania.

To narzedzie dla 0s6b cenigcych sobie zaréwno funkcjonalnosé, jak i estetyke - idealne zaréwno dla profesjonalnych kucharzy,
jak i pasjonatéw gotowania.

Ostrze - 3-warstwowy materiat CROMOVA 18 SANSO, stal nierdzewna mtotkowana
Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem

Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 37,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 23 cm

Szerokos¢ klingi - 3,7 cm

Grubos¢ klingi - 2,5 mm

Sposoéb ostrzenia - ostrze zgbkowane

Waga - ok. 242 g

Made in Japan
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