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N6z Global NI zgbkowany n6z do
pomidoréw 12.5 cm

S il o s Cena 369,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320064
Producent GLOBAL
Forma noza Do filetowania
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Japonski n6z kuchenny Global Ni GNS-05 zgbkowany néz do pomidoréw 125

To nie tylko n6z do pomidoréw - doskonale sprawdzi sie réwniez do krojenia innych miekkich warzyw i owocéw, a takze do
pieczywa czy ciast z delikatng skdrka. Dzieki japonskiej precyzji i starannosci wykonania, ten model cieszy sie duzym
uznaniem zaréwno wsréd amatoréw gotowania, jak i profesjonalnych kucharzy.

Seria Global Ni to nowoczesna linia japonskich nozy kuchennych, bedaca druga generacja kultowych nozy marki Global
(nazwa ,Ni” oznacza ,dwa” po japonsku). Zaprojektowana przez Komina Yamade, seria ta tagczy w sobie tradycyjne
japonskie rzemiosto z nowoczesnym designem, oferujgc ulepszenia w stosunku do klasycznej serii Global.

Noze wykonane sg z wysokoweglowej stali nierdzewnej CROMOVA 18, znanej z doskonatej odpornosci na korozje i zdolnosci
do utrzymania ostrosci. Ostrza o twardosci do 58° w skali Rockwella sg ostrzone pod katem 15°, co zapewnia wyjatkowa
ostros¢ i precyzje ciecia. W poréwnaniu do serii Classic, noze Global Ni posiadajg nieco grubsze ostrza, co zwieksza ich
wytrzymatos¢ i stabilnos¢ podczas krojenia. Dla zwiekszenia komfortu podczas chwytu typu ,pinch grip”, grzbiet ostrza jest
delikatnie zaokraglony.

Jak wszystkie noze Global, Ni sg wykonane z jednego kawatka stali - ostrze i rekojes¢ tworzg catos¢. Dzieki temu sg niezwykle
higieniczne (brak taczen) i tatwe do czyszczenia. Rekojesci wypetnione drobnym pisakiem zapewniajg doskonate wywazenie
nozy. Uchwyty sg nieco dtuzsze i grubsze w poréwnaniu do serii Classic, co zapewnia lepszg kontrole i komfort pracy,
szczegdlnie dla oséb o wiekszych dtoniach.

Noze Global Ni s3 idealne dla profesjonalnych kucharzy oraz pasjonatéw gotowania, ktérzy cenig sobie:

e nowoczesny design,

* wyjatkowa ostros¢ i precyzje ciecia,
e ergonomiczny i komfortowy uchwyt,
o trwatos¢ i wytrzymatosé.

Dtugos¢ ostrza: 125 mm
Dtugos$¢ catkowita: 270 mm
Szerokos¢ ostrza: 15 mm
Grubos¢ ostrza: 1,2 mm
Waga: ok. 78 g

Stal CROMOVA 18

HRC 57 (+/-1)
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Nierdzewny
Zaostrzony: ostrze zgbkowane
Uchwyt: stal nierdzewna

My¢ recznie

Made in Japan
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