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N6z Global NI Santoku 18 cm

Cena 459,00 zt
SR Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2320080
Producent GLOBAL
Forma noza Santoku
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Global NI Santoku 18 cm

N6z Global NI Santoku o dtugosci 18 cm to wysokiej klasy japoniski néz kuchenny, zaprojektowany z mysla o uniwersalnym
zastosowaniu. Nazwa , Santoku” oznacza ,trzy cnoty” - czyli ciecie, siekanie i krojenie w kostke - co dobrze oddaje jego
funkcjonalnos$¢. Sprawdza sie zaréwno do warzyw, miesa, jak i ryb.

Ten konkretny model pochodzi z serii Global NI, ktéra charakteryzuje sie nowoczesniejszym wygladem w poréwnaniu do
klasycznej serii Global. Ostrze jest nieco szersze, a rekojes¢ wieksza i bardziej ergonomiczna - dobrze lezy w dtoni i zapewnia
lepsza kontrole nad cieciem.

N6z wykonany jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej (stal CROMOVA 18), odpornej na korozje i dtugo utrzymujgcej ostros¢.
Dzieki jednolitej konstrukcji - ostrze i rekojes¢ stanowiag cato$¢ - néz jest nie tylko trwaty, ale tez bardzo higieniczny, poniewaz
nie ma faczen, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie resztki jedzenia.

To narzedzie kuchenne dla 0séb, ktére cenig precyzje, wygode i styl. Swietnie nadaje sie zaréwno do codziennego gotowania,
jak i do bardziej wymagajgcych zadan w kuchni.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 30,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 18,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,7 cm

Grubos¢ klingi - 2,1 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 200 g

Made in Japan
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