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N6z Global NI orientalny n6z szefa
kuchni 16 cm

| |y Cena 439,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2320097
Producent GLOBAL
Forma noza Gyuto
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Global NI orientalny néz szefa kuchni 16 cm

N6z Global NI orientalny néz szefa kuchni o dtugosci ostrza 16 cm to profesjonalne narzedzie kuchenne, ktére tgczy w sobie
japonska precyzje z nowoczesnym designem. Ostrze wykonane jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, co zapewnia mu
wyjatkowa trwatosé, ostrosé oraz odpornosé na korozje. Jego dtugosé 16 cm idealnie sprawdza sie do precyzyjnego krojenia,
siekania i szatkowania réznorodnych skfadnikéw — od warzyw, przez mieso, az po ryby.

Rekojes$¢ noza jest ergonomiczna i lekka, czesto wykonana z jednego kawatka stali, co utatwia kontrole nad narzedziem i
zapewnhia wygode podczas dtugotrwatej pracy w kuchni. Charakterystycznym elementem nozy Global jest ich stalowa, gtadka
powierzchnia z perforacjami na rekojesci, ktére zwiekszaja przyczepnosc i zapobiegaja $lizganiu sie noza w dtoni.

Catos$¢ noza prezentuje sie bardzo nowoczesnie i minimalistycznie, a jego wtasciwosci techniczne sprawiajg, ze jest to
doskonaty wybér zaréwno dla profesjonalnych kucharzy, jak i wymagajacych amatoréw gotowania, ktérzy cenia sobie precyzje
i jakos¢ narzedzi kuchennych.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugosé catkowita - 30,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 16 cm

Szerokos¢ klingi - 4,2 cm

Grubos¢ klingi - 2,1 mm

Sposdéb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 181 g

Made in Japan
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