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N6z Global GS do warzyw 14 cm

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Producent

Forma noza

Stal

Twardos¢

Zaostrzenie

Japonski n6z kuchenny Global GS-5 n6z do warzyw 140

349,00 zt
Dostepny

24 godziny
2325488
GLOBAL
Nakiri
CROMOVA 18
HRC 57 (+/-1)

Dwustronne

Inspirowany japonskim nozem do warzyw Nakiri zblizony z ksztattu do tasaka, jednak mniejszy i Izejszy od niego. N6z o
szerokim ostrzu i prostej krawedzi Swietnie nadaje sie do ciecia cieniutkich plasterkéw. Jest réwniez idealny do siekania gdyz
ze wzgledu na prostg krawedz tngcg mozna nim kroi¢ "do deski" bez koniecznosci przesuwania noza.

Noze z serii Global GS to japonskie narzedzia kuchenne cenione za precyzje, trwatos¢ i ergonomiczny design. Charakteryzuja
sie lekka, jednolitg konstrukcjg wykonang ze stali nierdzewnej Cromova 18 o twardos$ci 56-58 HRC, co zapewnia dtugotrwata
ostros¢ i tatwos¢ w utrzymaniu czystosci. Seria to przede wszystkim krétkie i Srednie ostrza: idealne do precyzyjnych zadan,
takich jak obieranie, krojenie warzyw czy filetowanie.

Noze wykonane sg z wysokoweglowej stali nierdzewnej CROMOVA 18, znanej z doskonatej odpornosci na korozje i zdolnosci
do utrzymania ostrosci. Zabkowane ostrze hartowane jest do twardosci 56-58° w skali Rockwella, co zapewnia wyjatkowa

ostros¢, trwatosc i precyzje ciecia.

Jak wszystkie noze Global, noze serii GS s wykonane z jednego kawatka stali - ostrze i rekojes¢ tworzg catos¢. Dzieki temu
sg niezwykle higieniczne (brak faczen) i fatwe do czyszczenia. Ergonomiczne, perforowane rekojesci wypetnione drobnym
pisakiem zapewniajg doskonate wywazenie nozy.

Dtugos¢ ostrza: 140 mm

Dtugos¢ catkowita: 260 mm

Szerokos¢ ostrza: 35 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: ok. 120 g

Stal CROMOVA 18

HRC 57 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal nierdzewna
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Made in Japan
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