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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-global-gs-do-obierania-10-cm-p-6682.html

N6z Global GS do obierania 10 cm

Cena 339,00 zt

Dbk Dostepnos¢ Dostepny

= Czas wysytki 24 godziny

Numer katalogowy 2327482
Producent GLOBAL
Forma noza Obieraki
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Japonski n6z do obierania Global GS-7 Paring 100

Peeling, zwany réwniez Paring to n6z do obierania owocéw i warzyw. Przydaje sie réwniez do drobnych lub skomplikowanych
prac, wszedzie tam gdzie potrzebne jest krétkie ostre ostrze.

Noze z serii Global GS to japonskie narzedzia kuchenne cenione za precyzje, trwatos¢ i ergonomiczny design. Charakteryzuja
sie lekka, jednolitg konstrukcja wykonang ze stali nierdzewnej Cromova 18 o twardosci 56-58 HRC, co zapewnia dtugotrwata
ostros¢ i tatwos¢ w utrzymaniu czystosci. Seria to przede wszystkim krétkie i srednie ostrza: idealne do precyzyjnych zadan,
takich jak obieranie, krojenie warzyw czy filetowanie.

Noze wykonane sg z wysokoweglowej stali nierdzewnej CROMOVA 18, znanej z doskonatej odpornosci na korozje i zdolnosci
do utrzymania ostrosci. Ostrza o twardosci do 58° w skali Rockwella sg ostrzone pod katem 15°, co zapewnia wyjgtkowa
ostros¢ i precyzje ciecia.

Jak wszystkie noze Global, noze serii GS s wykonane z jednego kawatka stali - ostrze i rekojes¢ tworzg catos¢. Dzieki temu
sg niezwykle higieniczne (brak taczen) i tatwe do czyszczenia. Ergonomiczne, perforowane rekojesci wypetnione drobnym
pisakiem zapewniajg doskonate wywazenie nozy.

Dtugos¢ ostrza: 100 mm
Dtugos$¢ catkowita: 210 mm
Szerokos¢ ostrza: 24 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: ok. 93 g

Stal CROMOVA 18

HRC 57 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal nierdzewna

My¢ recznie

Made in Japan
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