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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-global-gf-szefa-kuchni-21-cm-p-6670.html

N6z Global GF szefa kuchni 21 cm

Cena 659,00 zt

e Dostepnos¢ Dostepny

= Czas wysytki 24 godziny

Numer katalogowy 2323440
Producent CHROMA
Forma noza Gyuto
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Global GF szefa kuchni 21 cm

N6z Global GF szefa kuchni o dtugosci 21 cm to profesjonalne narzedzie kuchenne zaprojektowane z mysla o intensywnym
uzytkowaniu. Charakteryzuje sie jednolitg, stalowg konstrukcjg - zaréwno ostrze, jak i rekojes¢ wykonane sa z jednego
kawatka wysokiej jakosci stali nierdzewnej (stal CROMOVA 18). Dzieki temu néz jest nie tylko wyjatkowo trwaty, ale tez bardzo
higieniczny, bo nie ma zakamarkéw, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie bakterie.

Model GF nalezy do ciezszej, w petni kutek linii nozy Global, co zapewnia wieksza stabilnos¢ i kontrole podczas krojenia,
szczegllnie przy twardszych produktach. Ostrze jest bardzo ostre, diugo trzyma krawedz tngcg i mozna je precyzyjnie
naostrzy¢ dzieki jednolitej strukturze stali. Ergonomiczna rekojes¢ z charakterystycznymi wgtebieniami zapewnia pewny chwyt
i komfort pracy nawet przy dtuzszym gotowaniu.

To wszechstronny néz - idealny do siekania, krojenia miesa, warzyw, ryb i ziét - ktéry sprawdzi sie zaréwno w profesjonalnej
kuchni, jak i w domu pasjonata gotowania.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 35,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 21,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,4 cm

Grubos¢ klingi - 2,9 mm

Sposodb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 270 g

Made in Japan
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