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N6z Global GF néz szefa kuchni 16

cm

Cena 549,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2322443
Producent CHROMA
Forma noza Gyuto

Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Global GF néz szefa kuchni 16 cm

N6z Global GF o dtugosci ostrza 16 cm to wysokiej jakosSci n6z szefa kuchni, zaprojektowany z myslg o profesjonalnym i
domowym uzytkowaniu. Wykonany jest z jednego kawatka stali nierdzewnej, co zapewnia mu trwatos¢, odpornos¢ na korozje i
elegancki wyglad. Charakteryzuje sie smuktym, precyzyjnie wywazonym ostrzem, idealnym do krojenia warzyw, miesa, ryb
czy ziot.

Model z serii GF (Global Forged) ma petny trzon (full tang), co oznacza, ze stal przechodzi przez catg dtugos¢ rekojesci,
zwiekszajgc stabilnos¢ i kontrole podczas pracy. Rekojes¢, typowa dla nozy Global, ma charakterystyczng perforowana
powierzchnie z drobnymi wgtebieniami, ktére poprawiaja chwyt i zapobiegaja slizganiu sie dtoni.

Ten néz jest lekki jak na néz szefa, co sprawia, ze jest wygodny nawet przy dtugim uzytkowaniu, a jednoczesnie wystarczajgco
solidny do wiekszosci kuchennych zadan. Dzieki japofiskiej precyzji wykonania i wysokiej jakosci stali (najcze$ciej CROMOVA
18), dtugo utrzymuje ostros¢ i tatwo sie ostrzy.

To uniwersalny i elegancki wybér dla oséb, ktére cenig sobie jako$¢ i ergonomie.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 28,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 16,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,6 cm

Grubosc¢ klingi - 3,9 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 210 g

Made in Japan
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