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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-global-gf-do-porcjowania-22-cm-p-6669.html

N6z Global GF do porcjowania 22 cm

Cena 599,00 zt

2 — Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2327448
Producent GLOBAL
Forma noza Do filetowania
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
N6z do porcjowania 220 Global GF-37

Ten néz to wysokiej jakosci narzedzie kuchenne zaprojektowane do precyzyjnego krojenia miesa, ryb i innych sktadnikéw na
réwne kawatki.

Seria Global GF to linia profesjonalnych nozy kuchennych, wyrdzniajgca sie solidnoscig, perfekcyjnym wywazeniem i
charakterystycznym designem. W przeciwienstwie do popularnej serii G, noze GF sg kute z jednego kawatka stali, co nadaje
im wiekszy ciezar, sztywnos¢ i wytrzymatos¢ - idealne dla intensywnego, codziennego uzytkowania w kuchni.

Ostrze nozy Global GF wykonane jest z opatentowanej stali nierdzewnej CROMOVA 18, ktéra zawiera chrom, molibden i
wanad. To potaczenie zapewnia doskonatg odpornos¢ na korozje oraz dtugotrwatg ostroscé.

¢ Jednolita konstrukcja - ostrze i rekojes¢ sg wykute z jednego kawatka stali, co zwieksza sztywnos¢ i trwatosé
narzedzia.

* Twardos¢ ok. 56-58 HRC - zapewnia idealny kompromis miedzy wytrzymatoscia a fatwoscia ostrzenia.

* Ostry jak brzytwa kat ciecia - typowo japonski, symetryczny szlif o bardzo matym kacie (ok. 15°), ktéry umozliwia
precyzyjne ciecie bez wysitku.

+ Gtadka, wypolerowana powierzchnia - zapobiega przywieraniu zywnosci do ostrza i utatwia czyszczenie.

Ostrze Global GF doskonale sprawdza sie zaréwno w kuchni profesjonalnej, jak i domowej, oferujac wysoka kulture pracy i
wyjatkowa trwatos¢.

Rekojes¢ w serii GF to znak rozpoznawczy marki Global - minimalistyczna, metalowa, bez nitéw czy spoin, ale z wyraznym
akcentem ergonomii i funkcjonalnosci.

+ Kuta razem z ostrzem - brak potagczen oznacza wieksza higiene i wytrzymatoscé.

* Wypetniona piaskiem - specjalna technika pozwala idealnie wywazy¢ néz, co zmniejsza zmeczenie dtoni podczas
dtugiej pracy.

¢ Charakterystyczna perforowana powierzchnia - zapewnia pewny chwyt nawet mokra dtonia, dziata jak
antyposlizgowa powtoka.

¢ Smukty, lekko zaokraglony profil - dobrze lezy w dtoni niezaleznie od wielkos$ci dtoni i stylu trzymania.

¢ Stal nierdzewna - odporna na wilgo¢, wysoka temperature i zabrudzenia.

To rekojes¢ zaprojektowana z myslg o profesjonalnym uzytkowaniu, ktéra nie wymaga specjalnej pielegnacji, a mimo to
zachowuje trwatos¢ przez lata.

Konserwacja:
e Zalecane reczne mycie (nie w zmywarce).

e Ostrzenie najlepiej na kamieniach wodnych, ewentualnie specjalng ostrzatkg do nozy Global.
* Nie nalezy uzywac do krojenia kosci, mrozonek czy bardzo twardych produktéow.

Dtugos¢ ostrza: 220 mm
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Dtugos¢ catkowita: 350 mm
Szerokos¢ ostrza: 27 mm
Grubos¢ ostrza: 3,5 mm
Waga: 212 g

Stal: CROMOVA 18

HRC 57 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: stalowy

My¢ recznie

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

