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N6z Dellinger Volcano Santoku
Kiritsuke 180 mm

Cena 528,00 zt
--m-,,&ﬁ;{ﬂ-“

o Dostepnosé Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy 2205541
Producent DELLINGER
Forma noza Kiritsuke
Stal 14Cr14MoVNb
Twardos¢ HRC 62 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
N6z kuchenny Dellinger Volcano Santoku Kiritsuke 180 mm.

Japonski n6z Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularnag forma noza. Jego nazwa oznacza ,trzy cnoty” gdyz doskonale sprawdza sie podczas
krojenia miesa, ryb lub warzyw. Ostro zakohczony czubek jest typowy dla kiritsuke i nadaje mu elegancki i agresywny
wyglad. Czubek ostrza kiritsuke jest bardziej spiczasty w poréwnaniu do innych japonskich nozy kuchennych. To sprawia, ze
néz jest bardziej wszechstronny, umozliwiajgc precyzyjne ciecia i skomplikowane techniki krojenia.

Volcano to jedna z ciekawszych serii firmy Dellinger. Ostrza nozy majg rdzen z doskonatej stali proszkowej 14Cr14MoVNb
hartowanej do 62-642 w skali Rockwella laminowany 72 warstwami miekszej stali. Takie ostrze jest bardzo trwate i
wytrzymate, a przy tym oryginalny damascenski mazerunek nadaje nozom unikalnego charakteru. Noze sg niezwykle ostre i
doskonale wywazone.

Catosci dopetnia rekojes¢ wykonana z czerwono-czarnego laminatu epoksydowo-szklanego G10 ozdobiona nitem
mozaikowym. Ergonomiczny ksztatt recznie polerowanego uchwytu jest zaprojektowany z myslag o idealnym dopasowani do
dtoni. Laminat G10 praktycznie nie wymaga konserwacji. Jest wodoodporny, nie koroduje, nie utlenia sig, jest bezwonny i
nawet po latach pozostanie twardy, solidny i piekny.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 180 mm
Dtugos$¢ catkowita: 310 mm
Waga: 263 g

Stal proszkowa 14Cr14MoVNb
HRC 62(+/-1)

llos¢ warstw: 72

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat G10

Skuwka: metalowa
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My¢ recznie

Made in China
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