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N6z Dellinger Volcano Kiritsuke do
pieczywa 210 mm

\.._ Cena 413,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy 2205538
Producent DELLINGER
Forma noza Kiritsuke

Stal 14Cr14MoVNb
Twardos¢ HRC 62 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
N6z kuchenny Dellinger Volcano Kiritsuke do pieczywa 210 mm.

Noze do pieczywa nie sg standardem w japonskich kuchniach. Produkowane sg one gtéwnie na europejski i amerykanski
rynek. N6z z zgbkowang krawedzig utatwia przecinanie rzeczy, ktére sg twarde na zewnatrz, ale miekkie w $rodku, takie jak
bochenek chrupigcego chleba. Doskonale pokroi réwniez duzego arbuza czy ananasa.

Volcano to jedna z ciekawszych serii firmy Dellinger. Ostrza nozy majg rdzeh z doskonatej stali proszkowej 14Cr14MoVNb
hartowanej do 62-642 w skali Rockwella laminowany 72 warstwami miekszej stali. Takie ostrze jest bardzo trwate i
wytrzymate, a przy tym oryginalny damascernski mazerunek nadaje nozom unikalnego charakteru. Noze sg niezwykle ostre i
doskonale wywazone.

Catosci dopetnia rekojes¢ wykonana z czerwono-czarnego laminatu epoksydowo-szklanego G10 ozdobiona nitem
mozaikowym. Ergonomiczny ksztatt recznie polerowanego uchwytu jest zaprojektowany z myslg o idealnym dopasowani do
dtoni. Laminat G10 praktycznie nie wymaga konserwacji. Jest wodoodporny, nie koroduje, nie utlenia sig, jest bezwonny i
nawet po latach pozostanie twardy, solidny i piekny.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 345 mm
Waga: 260 g

Stal proszkowa 14Cr14MoVNb
HRC 62(+/-1)

llo$¢ warstw: 72

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat G10

Skuwka: metalowa

My¢ recznie
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Made in China
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